NOTA DE CATA

Cerveza rubia de tipo Weisshier estilo belga. Debe su turbidez natural o |a
mezcla de maltas de cebada y trigo. Ligera y refrescante, de cuerpo medio,
con unadgenerosa capa de espuma color crema y burbuja pequefia. |
Elaborada con flores de brezo ecolégico, se degusta de maenra optimal
con una rodaja de limon.

Marida con mariscos, salazones de pescado, panaderia salada, carnes blancas

sin grasa y quesos curados de oveja.
Temperatura de consumo: 6/7

COMPOSICION

Agua del manantial de la Serreta 100% malta de cebada, malta de frigo, lipulos,
azUcares no refinados, flores de brezo ecoldgico,levadura

Alc.: 4,5% 1BU:25 EBC:8
Temperatura conservacién recomendada: 20°

Servir en vaso alto octogonal tipo Weienstephan

consumo preferente: 2 afios
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