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Speisekarte

»Liebe Giste, unser Team informiert Sie gern iiber Zutaten in unseren Speisen und Getrinken, die

Allergien oder Unvertraglichkeiten auslosen konnen. Fragen Sie uns einfach danach.“



Roederer Champagne N244
Prosecco Extra Dry 2022 DOCG
Borgo Gritti, Venetien
Prosecco Roseé Extra Dry
Borgo Molino, Venetien
Prosecco Crodino

Prosecco & Crodino

Aperol Spritz

Aperol, Prosecco, Soda
Campari Spritz
Campari,Prosecco, Soda
Hugo
Holunderbliite,Prosecco,
Soda, Minze, Limette
Negroni

Gin, Vermouth rot, Campari
Americano °

Campari , Vermouth rot, Soda
Martini Dry Cocktail
Gin,Martini, Olive

Campari Orange °

Campari Soda °

Martini bianco/rosso/extra
Carpano Antica

Formula Vermouth
Crodino / Sanbitter °

Aperitifs:

0,1

0,1

5cl

5cl

0,1

18,-
9,-

10’-

10,-

10,-

10’-

10,-

12,-

9,-

9,-

75"
5,-



Menu Il Teatro?

,Granate“
Dreierlei vom Kaisergranat an Exotischen Aromen
* k%
Ravioli alla Pollacca
Blumenkohl Ravioli mit Eigelbcreme,
Petersilie und Kalbsbries
*k*
Polpo, Aglio e Romana
Gebratener Oktopus an Paprika-Pinienkern Vinaigrette,
Knoblauch und gebratene Romana Salatherzen
*k*
Anatra all'Arancia
Entenbrust an Orangenjus
mit Romanesco und Ofenkartoffelschnitte
*k*
Soufflé & Rabarbero
Topfen Soufflé mit Rhabarber und Vanille

5- Gang: 128,-
4 - Gang (ohne Pulpo): 110,-



LAkt

Stagionale

Vitello & Carciofi
Tatar vom Kalbsfilet mit Artischocke und Pilze
26,-

,Granate“
Dreierlei vom Kaisergranat an Exotischen Aromen
28,-
Uovo Nascosto
Onsen Ei an Baby Spinat und Kartoffelcreme
18,-

I Classici

Tonno & Burrata
Tatar vom Yellowfin Thunfisch an Salzzitronen Vinaigrette mit Burrata
26,-

Vitello Tonnato
Rosa gebratene Kalbsfleischscheiben an Thunfisch Sof3e
mit Kapernapfel und Frisée

22,-

Polpo, Aglio e Romana
Gebratener Oktopus an Paprika-Pinienkern Vinaigrette,
Knoblauch und gebratene Romana Salatherzen
26,-
Weinempfehlung zum Pulpo:

0,1 Dido Rosat ,La Solucion Rosé*
9,-

Insalata Mista
Gemischte Blattsalate mit Kirschtomaten
zur Wahl : Balsamico oder Maracuja Dressing

6,50 / 11,-



Intermezzo

Stagionale

Linguine ai Gamberoni

Linguine mit Garnelen, Barlauch Pesto und Burrata

189' / 29,-

Ravioli alla Pollacca
Blumenkohl Ravioli mit Eigelbcreme,

Petersilie und Kalbsbries
189' / 29,'

Classici

Spaghetti Carbonara
Spaghetti mit Eigelb, Guanciale und Pecorino Romano

12,- / 22,-

Pappardelle al Cinghiale
Hausgemachte Pappardelle mit geschmorter Wildschweinkeule

aus Papas Jagd und Pecorino Romano
16,'/ 27,

Tagliolini al Tartufo Nero
Hausgemachte Tagliolini mit schwarzem Triiffel
16,- / 28,-



Stagionale

Branzino alla Puttanesca
Filet vom Wolfsbarsch an Puttanesca Sof3e

mit Fregola Sarda und Zucchinibliite

48"

Anatra all'Arancia

Entenbrust an Orangenjus mit Romanesco und Ofenkartoffelschnitte

46"

Classici

Rombo al Champagne
Filet vom Steinbutt an Champagner Sof3e

mit Baby-Spinat und Kartoffelcreme
48"

Pesce del Giorno
Ganzer Tagesfisch vom Grill mit Gemiise und Kartoffelecken

Tagespreis

Filetto alla Gioachino Rossini
Filet vom Weiderind an Madeira Sol3e mit gebratener Ganseleber,

schwarzem Triiffel, griinem Spargel und Sellerie

54,-

Saltimbocca alla Romana
Kalbsriickenscheiben mit San Daniele und Salbei an Weil3weinsol3e,

Broccoli und Bandnudeln

38"



Epilog

Stagionale

Soufflé & Rabarbero
Topfen Soufflé mit Rhabarber und Vanille

22,-

Classici

Cioccolata Esotica
Feines von der Valrhona Schokolade
mit Mango und Maracuja

22,-

Tiramisu
Hausgemachtes Tiramist im Glas mit Amarettini

11,-

Sorbetto & Macedonia
Dreierlei Hausgemachte Sorbets auf Obstsalat
mit Maraschino
16,-

Formaggio
[talienische Kaseauswahl mit Chutney
16,-



Alkoholfreie Getranke:

Teinacher Gourmet Medium
Teinacher Gourmet Medium
Teinacher Gourmet Still
Teinacher Gourmet Still
Coca-Cola*°

Coca-Cola light*'°

Fanta Orange °

Mezzo Mix°

Sprite

Apfelschorle

Apfelsaft klar

Orangensaft

Johannisbeersaft

Thomas Henry - Bitter Lemon 2
Thomas Henry - Spicy Ginger
Thomas Henry - Tonic Water 2

Fassbiere:
Hoepfner Pils
Hoepfner Pils
Hoepfner Radler
Hoepfner Radler
Flaschenbiere:

Hoepner Hefe -Weizen
Hoepfner Kristall Weizen
Hoepfner dunkles Weizen
Hoepfner Pils , alkoholfrei
Hoepfner Hefe-Weizen,
alkoholfrei

0,25
0,75
0,25
0,75
0,33
0,33
0,33
0,33
0,33
0,2
0,2
0,2
0,2
0,2
0,2

0,2

0,3
0,5
0,3
0,5

0,5
0,5
0,5
0,3

0,5

4,-

4,-
6,-

6,-
6,-
6,-
4,-



Offene Roséweine:

2022 Rosato , Kreos“

Castello Monaci, Apulien

Offene Weillweine:

2022 Pinot Grigio DOC
Borgo Molino, Venetien

2022 Riesling VDP Gutswein
Heitlinger, Baden

2022 Lugana ,Folar“ DOC

Santi, Venetien

2022 Chardonnay DOC

Kaltern, Siidtirol

Offene Rotweine:

2021 Kouros IGT
Vozzi, Basilicata

2022 Primitivo ,Piluna“ IGT
Castello Monaci, Apulien

2021 Barbera d'Asti ,Lavignone“ DOCG
Pico Maccario, Piemont

2021 Brancaia Tre IGT

Rocca delle Macie, Toscana

Offene SiilSweine:

2015 Riesling Auslese VDP

Burg Ravensburg, Baden

0,11

0,21

o,11
0,21
0,11
0,21
0,11
0,21

0,11

0,21

0,11
0,21
0,11
0,21
o,11
0,21
o,11

0,21

0,11

11,-

11,-
6,50
12,-

6,50

6,50
12,-
6,50

12,-

9,-



