
 
 
 

 
GÜLTIG AB 1. Januar 2024 

Gruppenkarte für Gesellschaften (ab 10 Personen) 

 
Suppen 
 
Hausgemachte Hochzeitssuppe  
Rinderkraftbrühe mit Nudeln, Eierstich, Markbällchen,  
feinen Gemüsestreifen        pro Person 7,80 €  
 
Verschiedene Rahmsuppen nach Saison  
Broccoli crème, Spargelsuppe, Champignon Rahm                    pro Person 6,60 € 
 
Hauptgerichte 
  
Gemischte Ostfriesische Bratenplatte  
Saftiger Rinderbraten, Schweinekrustenbraten, Geflügel Medaillons,  
Gemüseplatte nach Saison, Bratensauce, Kroketten & Salzkartoffeln      pro Person 23,30 € 

        
mit Rouladen statt Rinderbraten…………………………………………..25,50 €  
 
Hausgemachte Rinderroulade  
mit Speck, Zwiebeln & Gurke gefüllt, Gemüseplatte nach Saison, Bratensauce, 
Kroketten & Salzkartoffeln………………………………………………pro Person 27,90 €  
 
Filetplatte Chef  
Zartes Roastbeef & Schweinefilet am Stück gebraten, Hähnchenfilet Rahmchampignons, 
Gemüseplatte nach Saison, Kartoffelgratin, Kroketten………………….pro Person 32,50 €  
 
Grill Büffet  
Rustikales Grillbüffet mit Verschiedenen Salaten, Grillsaucen,  
Brotkorb, Country Gemüse, Rustikalen Kartoffeln……………………...pro Person 27,90 € 
 
 
 



 
 
 

 
Schnitzelplatte nach Art des Hauses  
Panierte Schnitzel vom Schweinerücken, Hähnchenschnitzel Champignonrahmsauce, 
Paprikasauce, Salatplatte der Saison Pommes Frites & 
Kroketten……………………………………………………………….. pro Person 22,90 €  
 
Ostfriesische Spezialitäten  
 
„Snirtje-Braa“ Ostfriesisches Schlachtessen  
Saftige geschmorte Stücke von Schweineschulter & Kamm, frische grobe Bratwurst, Rotkohl, 
Rosenkohl, Süß- Sauer eingelegtes………………………………………pro Person 22,50 €  
 
Original Ostfriesischer Grünkohl (Saison, Nov-März)  
mit Pinkelwurst (Grützwurst), Mettenden, Kasseler, Bauch,  
Bratkartoffeln, Salzkartoffeln, ausgelassenen Grieben…………………..pro Person 23,50 €  
 
„Ostfriesisches Büffet“  
Insett Bohnen, Speckfett grau Arften, Snirtjebraa, Grönkohl, Speckstipp mit Tuffels, Inkl. 
Verschiedene Desserts wie Mehlpüt,  
Pudding etc………………………………………………………………pro Person 29,90 € 
  
Knuspriger Backschinken  
mit Rosenkohl, Rotkohl & Bratkartoffeln……………………………….pro Person 22,50 € 
 
 
 

 



 
 
 

 
Unsere Empfehlung für Ihre Hochzeitsfeier 
 
Schlemmerbüffet (ab 20 Personen)  
Zwiebel Rostbraten oder Rinderrouladen 
Schweinekrustenbraten  
Hähnchen Medaillons mit Rahmchampignons 
Schweinefilet Medaillons in Pfefferrahmsauce 
Lachsfilet gedünstet in Weißweinsauce 
Kartoffelgratin  
Bratkartoffeln  
Salzkartoffeln 
Gemüsevariation  
Rotkohl  
Auswahl Hausgemachter Salaten  
 
Als Warmes Büffet………(inkl. Dessert) ……………………pro Person 36,50 €  

* 
Russische Eier  
Spargel-Schinkenröllchen  
Tomate- Mozzarella  
Verschiedene Antipasti  
Schinken- Melone  
Käsebrett  
Räucherfischvariationen 
Brot-, Brötchenkorb, Butter  

* 
Dessert Variation 
Tiramisu creme  
Crème Brule  
Pana Cotta  
Rote Grütze  
Obstplatte  
 
Als Kalt-Warmes Büffet………………………………………pro Person 49,90 €  
 
Jedes Zusätzliches Hauptgericht zuzüglich………………………………..pro Person 8,50 €  
 
Mitternachts Snacks  
Albondigas, Datteln in Speck, kleine Currywurst, Schnitzel etc………….pro Person 9,90 € 



 
 
 

 
Spanisches Büffet (ab 20 Personen)  
Mediterranes Büffet mit verschiedenen Warmen Landestypischen Fisch sowie 
Fleischgerichten, Tapas und Salaten sowie Landestypischen Desserts….pro Person 31,00 € 
 
 

 
 

Kaltes und Kleinigkeiten  
 
Canapés, verschieden belegt  
Kleine Garnierte Schnittchen, Bunt belegt, zum Sektempfang oder als Snack zu später Stunde 
für ihre Feier. Wir empfehlen je nach Anlass 4-5 Stück pro Person……pro Stück ab 3,80 €  
 
Desserts  
Mousse au Chocolat  
an Fruchtspiegel…………………………………………………………...pro Person 8,90 €  
 
Ostfriesische Rote Grütze  
mit Vanillesauce und Sahne……………………………………………….pro Person 6,60 €  
 
Vanilleeis mit heißen Kirschen  
und Sahne………………………………………………………………….pro Person 7,50 €  
 
Cremepudding mit Sahne  
Vanille oder Schokopudding………………………………………………pro Person 4,90 €  
 
 



 
 
 

 
 

 
 
Sehr Verehrte Gäste,  
die Getränke (siehe aktuelle Preisliste) für ihre Feier berechnen wir 
ausschließlich nach Verzehr!  
Für Veranstaltungen im Clubraum oder Saal, außerhalb des üblichen 
Öffnungszeitraums und zusätzlichem Personal & Dekorationsaufwand und 
Energieaufwand, wie Hochzeiten, Geburtstage, Firmenfeiern u.ä. berechnen wir 
pro Person eine Service- & Kostenpauschale:  
 
Bei Anlässen bis ca. 6 Stunden Dauer 5,00 €  
Bei Anlässen über    6 Stunden Dauer 8,00 €  
 
Zahlungsbedingungen 
  
Bitte haben Sie Verständnis dafür, das Rechnungsbeträge bis  
1500,00 € sofort nach Ende der Veranstaltung zur Zahlung fällig sind! Ab einer 
Kalkulierten Rechnungssumme von mehr als 1500,00 € erheben wir einen 
Kostenvorschuss von etwa 40 % des zu erwartenden Gesamtrechnungsbetrages!  
 
Der Restbetrag ist spätestens 3 Tage nach Rechnungserstellung (Datum) zur 
Zahlung fällig!  
 
Zahlungsmöglichkeiten sind  
BAR, EC-Cash, Kreditkarte 

 
 
 
 
 
 

Alle Preise verstehen sich Inklusive 19% MwSt. und Bedienung /bzw. 
zuzüglich Servicepauschale. 


