
DAS NACK
RESTAURANT I WEINBAR I EVENT

APÉRITIF
1 Glas Sekt	 0,1l	 6,00

Nack Orange
Sekt, Aperol, Holunder, Minze
 - auf Wunsch auch alkoholfrei -		  7,50

Nacks Lillet
Lillet Rosé, Tonic, Beeren		  7,50

PRICKELND 		  0,75l

Rieslingsekt extra Brut		  38,00
Barth I klassische Flaschengärung	
Cuvée Katharina I Raumland		  45,00
Champagne Taittinger		  85,00

KALT 	 0,2l	 0,4l

Bad Camberger Taunusquelle	 2,90 	 0,75l 6,90
classic, medium, still	 	
Coca-Cola2, light3, Sprite, Fanta1	 3,50	 5,50
Fruchtsäfte / Nektar	 3,50
Bitter Lemon4, Tonic Water4, 	 3,50	 5,50
Ginger Ale
Fruchtsaftschorle	 3,50	 5,50
Weinschorle	 	 5,80

APPETIZER
Luftgetrockneter Schinken, Oliven,		  6,90
Grana Padano

Gepickeltes Gemüse, Meerrettich,		  6,90
Balsamico-Zwiebeln, Radieschen

VORNE
Tatar vom Grillgemüse		  15,00
schwarzer Knoblauch, Mousse 
vom Ziegenkäse
Foie Gras		  22,00
als Terrine, hausgebackene Brioche,
Chutney aus frischen Früchten
Meerlust		  22,00
Nacks marinierte Meeresfrüchte,
Avocado, gelbe Paprika
Vitello Tonnato		  16,00
Trüffelmayonnaise, gebackene Kapern
...als surf & turf mit geröstetem Pulpo		  22,00
Nacks große Etagère		  34,00
Vorspeisen-Variation für zwei Personen

KLASSISCH
Tatar	 18,00	 28,00
vom Eifeler Urrind mit Bio-Ei. 
Holzofenbrot oder Rosmarin Pommes frites
- auf Wunsch pikant angemacht -

Wiener Schnitzel		  31,00
2 in Fassbutter ausgebackene Kalbsschnitzel, 
Preiselbeeren, Zitrone, hausgemachte 
Pommes frites, Salat oder buntes Gemüse	

Geschnetzeltes		  32,00
vom Rinderfilet. Gebratene Pilze in Rahm, 
frisch in Fassbutter ausgebackenes Rösti

DAZWISCHEN
Oxtail		  12,00
Klare Ochsenschwanzsuppe, 
Ochsenschwanz-Ravioli, Käsegebäck

Tagliatelle	 19,00	 28,00
frisch aus eigener Herstellung, gebeizter 
Eidotter, schwarzer Trüffel

Trüffelrisotto		  18,00
pochiertes Bio-Landei, Erbsen

Jakobsmuscheln		  18,00
Fenchel-Ragout, Chorizo, Anis

MODERN
Filet vom Eifeler Urrind		  38,00
Wirsing-Pilz-Roulade, Rote Bete-Crème
Kartoffel-Plätzchen
Nacks surf & turf mit gegrilltem Pulpo		  44,00

Geschmorte Ochsenbacken		  32,00
gerösteter Blumenkohl, Sellerie-Kräuterpüree

MEER
Krustentier-Raviolo	 19,00	 29,00
Hummerschaum, wilder Brokkoli,
Kirschtomaten, sautierte Garnelen
Pulpo galicische Art		  32,00
gerösteter Pulpo auf Quetschkartoffeln,
Knoblauch & frische Kräuter 
Filet von der Lachsforelle		  29,00	
gebratenes Risotto, Pak Choi, Miso

OFFEN 	 0,1l	 0,2l      
	
Riesling-Silvaner I Escher	 3,50	 6,50
Riesling Rotschiefer	 4,50	 8,50
St. Antony VDP	
Riesling I vom Roten Hang I G.G. Huff	 4,50	 8,50
Weißburgunder I Erbeldinger	 4,50	 8,50
Fusion I Jürgen Hofmann	 4,50	 8,50
Weißburgunder & Sauvignon Blanc
Grauburgunder I Manz I Gutswein	 4,00	 7,50
Riesling Classic I Escher	 4,00	 7,50
Chardonnay Valentin I Milch	 5,00	 9,00
Sauvignon Blanc I Gres	 4,50	 8,50
Quinterra Riesling I Auslese	 4,80	 9,50
Kühling-Gillot I lieblich
Grauburgunder I alkoholfrei I 	 4,50	 8,50
St. Antony

Rosé
Rotling I Escher I halbtrocken	 4,00	 7,50
Rosé I St. Antony	 4,50	 8,50

Rot
Gänsehaut I Manz	 5,00	 9,50
Spätburgunder trocken I Ed. Nack I Gres	4,50	 8,50
Blaufränkisch trocken I St. Antony	 4,50	 8,50
Très Vites I Rotweincuvée / GG Huff 	5,00	 9,50
Portugieser halbtrocken I Escher	 3,50	 6,50
Malbec I Septima I Argentinien	 5,00	 9,50
Cabernet Sauvignon I Septima	 5,00	 9,50

ENDE
Espresso spezial		  10,00
Espresso & Gruß aus der Patisserie 
Nacks Glückskugel		  12,00
weiße Schokolade, Cassis, Lavendel
Salzschokolade 		  12,00
Schokolden-Fondant mit Fleur de Sel,
Zweierlei von der Himbeere
Dessert-Etagère für zwei 		  28,00
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ROT 		  0,75l

Rot international
Baron de Ley I Rioja I 2016		  35,00
AN 2 I Mallorca I 2019		  43,00
La Volte I Ornellaia I2021	 	 65,00
Malbec I Septima I Argentinien	 	 33,00
Cabernet Sauvignon I Septima	 	 33,00

Rheinhessen - rosé
Rotling		  24,00
Escher I halbtrocken I 2022		
Rosé		  29,00
St. Antony I 2022
Rosé		  35,00
Wittmann I 2022

Rheinhessen - rot
Gänsehaut pur		  33,00
Manz I Merlot & Co. I 2021 / 2022
Spätburgunder		  29,00
Gres I Edition Nack I 2021 / 2022
Trè Vites		  33,00
G.G. Huff I Rotweincuvée I2020
Cuvée M		  39,00
Manz I 2015
Gres No. 1		  36,00
Gres I 2019 / 2020		
Spätburgunder Gundheimer Sonnenberg	 36,00
Erbeldinger I Private Edition I 2018		
Blaufränkisch Rothe Bach		  49,00
St. Antony I 2016 / 2017		

WEISS 		  0,75l
	

Rheinhessen - weiß
Riesling		  29,00	
vom Roten Hang I G. G. Huff I 2022
Riesling Rotschiefer		  29,00
St. Antony VDP I 2022		
Riesling Oppenheimer Sackträger    		  28,00
Manz I Spätlese trocken I 2022		
Riesling Porphyr		  34,00
Wagner-Stempel I Ortswein I 2022
Riesling Hundertgulden		  35,00
Jürgen Hofmann I Große Lage I 2021 / 2022
Riesling Hundertgulden		  35,00
Gres I Große Lage I 2021 / 2022
Riesling Kalkstein		  45,00
Wittmann I 2022
Scheurebe		  29,00
Wagner-Stempel I 2022		
Sauvignon Blanc Réserve		  38,00
Bischel I 2021 / 2022	
Sauvignon Blanc Daubhaus		  35,00
Gres I 2021	
Sauvignon Blanc Kalkstein		  28,00
Manz I 2022
Sauvignon Blanc		  35,00
Knipser I 2022

GROSS 		  0,75l

Große Gewächse - VDP -
Riesling Orbel		  75,00
St. Antony VDP I Großes Gewächs I 2016 / 2017
Riesling Pettenthal		  74,00
St. Antony VDP I Großes Gewächs I 2016 / 2017	
Riesling Aulerde		  78,00
Groebe VDP I Großes Gewächs I 2019 / 2020
Riesling Steinbuckel		  74,00
Knipser VDP I Großes Gewächs I 2019 / 2020
Riesling Heerkretz		  76,00
Wagner-Stempel VDP I Großes Gewächs I 2021
Riesling Wisselbrunnen 		  75,00
Barth I Großes Gewächs I 2017
Riesling Wisselbrunnen 		  79,00
Barth I Großes Gewächs I 2011 - fantastische Reife -
Riesling Hölle		  76,00
Künstler VDP I Großes Gewächs I 2018 / 2019
Weißburgunder Kirschgarten		  79,00
Philipp Kuhn I 2021
Riesling UNSER AUFBRUCH 2020		  180,00
Cuvée aus Großen Lagen I Weil I 
St. Antony & Battenfeld-Spanier

Riesling Jean-Baptiste feinherb		  35,00
Gunderloch I Gutswein I 2021 / 2022
Chardonnay		  31,00
Milch I Valentin I 2021 / 2022		
Chardonnay vom Blauarsch		  45,00
Milch I 2019		
Fusion - 		  29,00
Weißburgunder & Sauvignon Blanc - 	
Jürgen Hofmann I 2022 
Weißburgunder / Chardonnay		  35,00
Knipser I 2021 / 2022
Weißburgunder		  29,00
Battenfeld-Spanier I 2022
Weißburgunder Tradition		  35,00
Philipp Kuhn I 2022
Grauburgunder		  28,00
Groebe I Gutswein I 2021 / 2022		
Grauburgunder Alte Reben		  28,00
Manz I 2022		
Gewürztraminer		  22,00
Nauth I lieblich I 2019 
Quinterra Riesling Auslese		  33,00
Kühling-Gillot I lieblich I 2017

Grauburgunder alkoholfrei		  29,00
St. Antony I VDP I 2022

BIER 	 0,3l	 0,5l

Radeberger vom Fass	 3,50	 5,80
Schöfferhofer Weizen		  5,80

HEISS
Espresso		  3,50
Café crème		  3,50
Cappuccino		  4,50	
Latte Macciato		  4,50


