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PARA LOS AMANTES DEL BUEN COMER...

16,00 €

1/2

1/2

1/2

1/2

1/4

1/2

1/2

Selección de quesos artesanales Asturianos 
(Vidiago, Beyos, Peñamellera, Salas, Cabrales)

14,00 €
24,00 €

Jamón Ibérico 100% bellota pata negra
“5 Jotas” Sanchez Romero Carbajal. 100 g.

16,00 €
29,00 €

Tomate de la huerta de Cangas del Narcea y
ventresca de bonito del norte en aceite de oliva  

16,00 €

Ensalada de Burrata de Bari con Pesto Genovese17,50 €

Bocartes de Lastres ahumados en casa y escalivada 
de verduras asadas

19,00 €

Pastel suave de centollo 9,50 €
18,00 €

Burguer Mc Feudo de chuletón de Rubia Gallega

NUESTRAS TAPAS
Y ENTRANTES...

FRIOS Y TEMPLADOS 
BIEN EQUILIBRADOS...

PESCADOS “a la espalda”
ALGO DULCE
PARA TERMINAR...
Torrija caramelizada de Pan Brioche, crema
de Arroz con Leche y Helado de Dulce de Leche 15 min. 

 

8,00 €

Tarta caliente de Manzana, Hojaldre y 
Cacahuete con Helado de Vainilla 15 min.

 

8,00 €

Coulant de Chocolate bañado en salsa de 
Chocolate Negro y helado de Lima hecho en casa 15 min.

 

7,00 €

Requesón asturiano artesano con compota 
requemada 

Bombón de La Ibense (Postre típico gijones
de helado de chocolate y nata)

6,00 €

Tarta de Queso horneada
(Especialidad)

 

7,00 €

3,80 €

Arroz con Leche “al estilo de mi abuela”

 

6,00 €

www. elfeudogijon.com

Calamares frescos fritos

 

24,00 €

 19,00 €

Croquetas Caseras de Jamón Ibérico 8,00 €
14,00 €

Setas silvestres de temporada, langostinos,
huevo escalfado y trufa

7,50 €

Pulpo de roca asturiano “a la brasa” con 
patata y mayonesa kimchee 

 
22,00 €

25,00 €

Zamburiñas (Vieira del Pacifico) a la 
plancha

Chipirones “Afogaos” receta 
tradicional asturiana

22,00 €

Callos caseros con patatas (Temporada)

 

9,50 €
18,00 €

Morcilla matachana de El Bierzo

Chorizo criollo de Noreña

 

8,50 €

Fajita de Rabo de Vacuno Mayor, Mojo-Picón 
y Guacamole

 

19,00 €

Mollejas de ternera “a la parrilla”

 

24,00 €

Arroz (Molino Roca) con “Pitu Caleya”    
Mínimo 2 Raciones  

 

18,00 €
                 Ración     

Manitas de “Gochu” guisadas acompañadas 
de Patatinas

 

18,00 €

Carrilleras ibéricas a baja                        
temperatura (24h.) y crema de boniato

 
Chuletinas de cordero
                                                        1/2 Ración

Lorem Ipsum

29,00 €
20,00 €

Cachopo (I.G.P. Ternera Asturiana®) relleno
 de Jamón y Queso

28,00 €

Chuletón de Vaca Rubia de los valles
“Selección” maduración de 30 días 

Rubiel de captura del Cantabrico
(aprox. 1 kg.)                                   1/2 Rubiel

100 g. 5,40 €
Mínimo 1 Kg.

Rabo de Vacuno Mayor estofado a baja 
temperatura (Especialidad)

24,00 €

22,00 €

Lechazo “CHURRO” IGP Castilla y León, 
asado tradicional al hono  Por encargo

75,00 €
45,00 €

Cazuela de merluza del Cantábrico a la sidra
(Especialidad)

19,00 €

36,00 €
24,00 €

Lomo de bacalao especial “premium” al 
Ajo-Arriero

25,00 €

CARNES y parrilla 

1/4 Lechazo Churro

+ Patatas fritas 4€
+ Ensalada de lechuga del país 4€
+ Pimientos del piquillo 8€

“Cabritu” del Valle del Nalón guisado
(Especialidad)

24,00 €

PRECIOS CON IVA INCLUIDO PRECIOS CON IVA INCLUIDO


