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1 KOCHKURS-THEMA
BITTE ANKREUZEN:

VEGETARISCH
VEGAN

TEIGE & FÜLLUNGEN
HAUSGEFLÜGEL

DAS FREILAUFSCHWEIN
UNSER LAMM

UNSER REH
LUST AUF FERMENTIEREN?
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1 HAUPTGANG 
ZUR WAHL:

VEGETARISCH
VEGAN
FISCH

GEFLÜGEL
SCHWEIN

RIND
LAMM

REH
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€180,-
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ACTIV-KOCH-LEVELS
F Ü R  G R U P P E N

LEVEL

LEVEL

WUNSCHDATUM:________________________
WIRD ETWAS GEFEIERT? WENN JA, WAS?
__________________________________________
KONTAKTPERSON:_______________________
TELEFONNR.:____________________________
E-MAIL:__________________________________
PERSONENANZAHL:______________________
VEGET./ VEGAN:_________________________
KINDER BIS 6J.:_________________________
NEWSLETTER:    JA?                NEIN?

MIT KÜCHENCHEF, FERDINAND BAUERNHOFER
RETOURNIEREN AN: 0676 423 78 49; ODER: INFO@LOEKE.AT

PREIS
 PRO PERSON

MENÜ IN GÄNGEN

FÜR IHREN KURZBESUCH:
GARTENFÜHRUNG 
MIT BROT & BIER

DAUER: CA. 1STUNDE
AB 8 PERSONEN

€30,-

010101

020202

SCHAUKOCHEN                     THEMENMENÜ

GÄNGE &
WISSENSDURST

010101
020202



9.2.   Herrenhof Lamprecht Winzermenü
4.2.   FestZeit: Vom Winter in den Frühling
16.2. Gaumenzauber mit Peter DeVille
1.3.   Ohrenschmaus 
8.3.   Gaumenzauber mit Peter DeVille
17.3. St. Patrick´s Day - Irish Brunch
22. 3. FestZeit mit Eva Alessio (Frühling)
28.3. KK: Das Osterlamm/ Rund ums Lamm
5.4.   Ohrenschmaus
12.4.  Gaumengut trifft Löke
19.4.  KK: Regionaler Bio Fisch
26.4.  Winzermenü
3.5.   KK: Der Maibock
5.5.   FestZeit: Vom Frühling in den Sommer
10.5.  Gaumenzauber
17.5.  Winzermenü
7.6.    KK: Junǵs Gemüse - Vegi Kochkurs
21.6.  FestZeit mit Eva Alessio (Sommer)

F E R I E N  E R L E B E N  A M  L Ö K E  H O F
Im Sommer immer freitags:

KOCH-EVENTS 24
F Ü R  J E D E R M A N N

TERMINE UND EVENT-INFOS AUF DER
HOMEPAGE: WWW.LOEKE.AT

MIT KÜCHENCHEF, FERDINAND BAUERNHOFER
0676 423 78 49


