Ristorante Pizzeria Tages*bar

Da Domenico

Schr gechrter Gast !

Wir begriiszsen Sie hier in unserem Restaurant sehr herzlich.
Wir bieten lhnen cinen angenchmen Aufenthalt
in ciner gepflegten Atmosphdare.
Unser Anstreben ist. Sie stets nach lhren Wisnschen
bestens zu bewirten.

Wir wiinschen lhnen cinen guten Apetit !
fiiv Jhre Y/artezeit

empfehlen wiv Jhnen einen Aperitiv

Aperitivi | Aperitiv s

Martini Bianco /| Ross0*18 g 4cl 4,50
Sherry Dry*18.q 4 cl 450
Sherry Medium*18 g 4 cl 4,50
Campari *1,18 4cl 550
Campari Orange oder Soda *1,18 4cl 6,50
Cynar Soda*1,18 4 cl 4,50
Prosecco*18,q 10 cl 4,50
Aperol Spritz *1,18 4 0.251 6,50

(*=>usatzstoffe u. Allergene siche letzten Seite)
AAlle PIeeise in Cuvo enthalten 19% YHw St




Antipasto /| Yorspeisen

22 Mozzarella Caprese 10,50
YHNozzavella mit 7omaten und J3asilikum *1,8

26 Insalata di Mare 15.50
YPeevesfriichtsala **8,u,15,3,f( Su)

25 Carpaccio di manzo All albese 14,50
RQindexfilet fein geschnitten,nach Art des Hauses *i

28 Verdure Fresche con parmiggiano 12.50
Friche Zfderbackene Gemiise mit Grana Fadana *i

27 Bruschetta * A1 9.50

29 Mozzarella di Bufala 14,50

Jufel YNozzarella mit 7omaten und JZasilikum *1.8

Zuppe [ Suppen
33 Crema di pomodoro 7,00 34 Tortelloni in Brodo 7,50
Tomatensuppe * N Torvtelloni in dev Rriihe *8,3, ¥ A15i0
30 Zuppa del Giorno 7,00
Gemiisesuppe *8,3, N A Hi.

Insalate / Salate

140 Insalata Yerde 6,50
griiner Salat *1,)

141 Insalata Mista 7,00
gemischter Salat *1,()

142 Insalata di Pomodoro 7,50
Tomatensalat *1,()

144 Insalata Tonno e Olive 13,50
gemischter Salat mit Thunfisch,Oliven und £i *1.8, _£,.O.C

143 Insalata dello Chef *12,684.0.C 14.50

gemischter Salat mit Schinken, Yase £i,(liven und Artischocken

145 Insalata con Pollo 15,50
Fitnenss Salat mit Sahnchen-Rrust Streife 1.8, L.

Wit verwenden nuv Ainterschinken

(*=>usatzstoffe u. Allergene siche letzten Seite)
Alle JIreise in Curo enthalten 19% YNw St




Paste /| Nudelgerichte

70 Spaghetti Aglio e Olio ¢ pomodorini
mit frischen Zomatenstiicke (Ilivensl und _Ynoblauch ;scarf*A1,C

71 Spaghetti al Pomodoro e Barsilico
mit 7omatensofie und JBasilikum *A1,C N
71 Spaghetti Alla Carbonara
mit Hinter Schinken, ei und sahne *A1,C 81
75 Spaghetti ai Gamberetti e Funghi
mi Jomatensofe _Yrabben und flilzen *A1.C N 8 Fi

81 Penne alla Parmigiana e Barilico*a1.0, V846,
mit 7omatensofie YNozzarella , /andschinken und Jasilikum

80 Pennc all ‘Arrabbiata
mit Jomatensofie und JBasilikum ( schavf * A1,C N
82 Penne al Salmone
mit lachssauce * A1:C: Ni: fi
53 Rigatoni Gorgonzola ¢ Spinaci
mit gorgonzola und Spinatsauce * A1:Ci
52 Rigatoni Boscaiola
mit Schinken, Champignon und ecthsen* A1 N 6:8:2/i

63 Rigatoni al Forno * 21, V682

Zfberbackenen nudeln mit pilzen, hinterschinken erhsen und tomate-sahne sauce

77 Rigatoni al Tonno *A1.C V682
Dt Thunfisch YDeditervane Yirschtomaten

55 Tortelloni alla Panna e Prosciutto
mit Sahne und Schinken *A1:C:6:8i
61 Tortelloni al forno * 1,0, NV 682

ZAberbackenen nudeln mit pilzen, hinterschinken erhsen und tomate-sahne sauce

85 Tagliatelle Salmone e Zucchini
Lrische Zandnudeln mit _/Sachs und > ucchinistiicken * A1:C: N 8: F/i
83 Tagliatelle Porcini moda dello Chef
fFrische Bandnudeln mit Stenipilz nach Art des Chefs *A1:C:248 D N8
87 Tagliolini Porcini ¢ Gamberetti
Frische Bandnudeln mit Stenipilz und Shrimps* A1:C: 21 D N8

60 lasagna al forno von rind * 31,0, NV 682
JVudelauflauf iibechachen von vind

Wit verwenden nuv Aintevschinken

(*=>usatzstoffe u. Allergene siehe letzten Seite)
AAlle Pdreise in Luro enthalten 19% YHw St
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Plzze / Pizza s

Alle PIizza mit Tomaten und Yiise

201 Margherita
mit Jomaten und Yise *A1i1.8

202 Napoli oder 203Salami

mit Savdellen * A1,i1.8, _F mit Salami *A1,i1.8.3.5
205 Proscivtto oder 2041 fFunghi

mit Ainterschinken*A41,i1.8,6,2 mit Chempignons* At 1,
206 Campagnola

mit _Ynoblauch, >wieheln und JIeperoni*A1,i1,8

207 Capricciosa
mit Hinter Shinken, Filze, und Iliven* A1,i1.8,6,2

208 Quattro Stagioni
mit Hinter Schinken, Salami, Jilze und Artischocken*A1,i.1.8.6,2.45

209 Diavolo ( scharf)
mit Hinter Schinken, Salami, fIeperoni und Oliven* A1,i1.8.2,6.5

210 Tonno e cipolle
mit 7hunfisch >wieheln *A1i1, _F

213 Vegetaria
mit_fIepevoni, filze, Artischocken und (Ilive*A1,1,1.82

217 Frutti di mare
mit Yeevesfriichte* A1,i1.8. 24,73 _F (Su)

215 Calzone
gefiillt mit Ainter Schinken, Salami und Pilzen*A1i1.82.5

220 Gorgonzola
mit Gorgonzolakise und Sinter Schinken* A1,i,1,82,6

212 Quattro formaggi

mit 4 vevschiedenen _Yisesorten*A1,i,1.8

223 Speciale

mit 7omatenstiicke,, Sandschinken, Rucola und Grana fadana *A1,i18

228 Tricolore
mit frischen tomate YNozzavella und vucola *A1,i1,8

219 Hawaii
mit Ainter Schinken und Ananas*A1,1,1.8,2,6

211 Spianata e Bufala
mit Scarfe Salami, JTRufel mozzarella *At.e183,

wivt verwenden nuv Ainterschinken
(*=>usatzstoffe u. Allergene siche letzten Seite)
AAlle Pdreise in Luro enthalten 19% YHw St
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Carne di vitello / Fleisch vom Kalb

134 Scaloppina al Vino Bianco 18.50
Knlbsschnitzel in Yy eifweinsofe *A1,.5) 818

I3 1Scaloppina al limone 18.50
Yalbsschritzel in (Simoncellosofie* A1,8

132 Piccata Milancse con Spaghetti 19.50
Yalbsschritzel YDailandischer Art mit Spaghetti*A1.8,C N,

Carne divitello / Flecisch vom Scwein

148 Schaitzel mit pommers (518 A1.C.0 14.00
149 Jagerschaitzel mit Pommes *( 5121800 N O.5 14.50
177 €xtra Beilage 5.50

Carne di manzo / Fleisch vom Rind

120 Bistecca alla Griglia 24,50
Rumpsteak vom Grill* V'8,

121 filetto di Manzo alla Griglia 29,50
Rinderfilet vom Grill* V'8,

123 filetto di Manzo al Barolo 34,50
Rinderfilet in Dotweinsofie *A.Q) 8,

122 Filetto ai Funghi Porcini 34,50

Rinderfilet in Steinpilzsauce* A8

Zv allen Kalbs-und Rindergerichte servieren wir lhnen Gemiise oder Salat

(*=>usatzstoffe u. Allergene siche letzten Seite)
AAlle PIeeise in Luvo enthalten 19% YNw St




Pesce [ Fisch

107 Salmone alla Griglia 24.50
Erischer (Sachs vom Grill

108 Salmone al Pinot Grigio 25,50
Lrischer /achs in Yy eiBweinsofie * A1.L)

100 Calamari Alla Griglia 17,50
Vintenfisch Gegrillt *Zf

109 Gamberoni alla Griglia e Balramico 24,50

RQiesengarnelen vom Grill *2f ,

112 Seppia alla griglia con Aromi 18,50
Seppia vom Grill mit verschiedenen (Yrautern*Zf

177 €Extra Beilage 5.50

Zu allen fFischgerichte servieren wir Thnen Gemiise oder Salat

(*=>usatzstoffe u. Allergene siche letzten Seite)
Alle PIreise in Luro enthalten 19% YNw St




fFormaggi /| Kase

181 Gorgonzola 850
Portion Gorgonzolakise *i
182 Grana Padana 9,00

JPortion Grana Fladana *i

Dessert s [ Nachspeisren

195 Tartufo 6,00
Jtalienische Lisspezialitit *8,i,7

198 Panna Cotta della Casa 6,00
talienischer Pludding _Lriichtecreme *i,8

190 Tiramisu 6,00

ealienische Dessert *A1,7,i,C.818

Alle PIeeise in Luro enthalten 19% YNw St

Bevande Calde /| Warme Getranke

€Espresso 7 2,20
Cappuccino 71 4,00
Tasse Kaffee 7 4,00
Tee 2,50
Doppio Espresso 7 4,40
latte Macchiato 71 4,50

(*=>usatzstoffe u. Allergene siche letzten Seite)
Alle JIceise in Curo enthalten 19% YNw St




Vini aperti /| offene Weine (*18.q)

Bianchi /| WeiB
Pinot Grigio @ DP.0.C. * Venectien
Chardonnay D.O.C.* Friavl

Vino della casa Bianco * Calabrien

Ross0 /| Rot

Primitivo 1.G.T* Apulien
MontePulciano D.O.C.*Abruzzen
Vino della Casa Rosso* Calabrien

lambrusco V.D.1.* Emilien / Romagna

Rose [/ Rose

Rosato dei colli Albani D.O.C. latium *

Schorle
Schorle weiB o. rot .0 rose *

Spumanti /| Schaumwein

Prosecco *

(*Z=>usatzstoffe u. Allergene siehe letzten Seite)
AAlle Preise in Curo enthalten 19% YHw St
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Analcolici / Alkoholfreie Getranke

Tafel Mineralwasser od. SiBe Spridel 02 250 041 350
Coca Cola 81,7, A 0.2l 3,00 4,00
Cola Zero *8,1,7 11 0.2l 3,00 4,00
fanta 81,7, A 0.2l 3,00 4,00
Spezi 81,7, A 0.2l 300 4,00
Apfelsaftschorle 0.2l 3,00 4,00
Orangensaft *2 0.2l 300 4,00
Bitter lemon *8,9,2 0.2l 350 4,50
Johannesschorle *2 0.2l 3.50 450
Tafelwasser (ohne kohlenséure ) 0.2l 250 3,50
Teinacher Naturell ohne kohlensdure 1,01 6,00
Teinacher Medium 0.751 6.00
San Pellegrino 0,751 6,50
Birre / Biere

Schwabenbrav Urtyp* A3.18 o3l 350 0,51 4,50

Schwabenbrav Pils *A3,18 03l 3,50

Sanwald Kristall Weizen *A3,18 0,5l 4,50

Sanwald Hefe Weizen hell *A3,18 0,5l 4,50
Sanwald Hefe Weizen dunke *A3,18 05l 4,50
Sanwald Weizen Alkoholfrei *A3,18 05l 4,50
Radler sUB | raver *A3,8,11,18 o3l 350 0,51 4,50

Alcolici / Alkoholische Getranke(* 18)

Ramazzotti* 0,2cl 450
Sambuca Molinari* 0,2cl 4,50

Amaretto di Saronno* 0,2cl 4,50

Amaro Averna* 0,2cl 4,50
limoncello* 0,2cl 450
Grappa* 02 ab 500

(*=>usatzstoffe u. Allergene siche letzten Seite)
AAlle Fdceise in Cuvo enthalten 19% YHNw St




Zusatzstoftfe

1 mit Farbstoff

2 mit Antioxidationsmittel

3 mit Geschmachsverstirker

4 mit geschwiirzt

5 mit gewachst

6 mit Phosphat

7 Koffeinhaltig

8 mit Konservierungsstoff o. konserviert

9 chininhaltig

10 geschwefelt

11 mit Siissungsmittel- enthiilt eine Phenylalaninquelle

12 mit Milcheiweil3

13 mit Taurin

14 hergestellt u.Mitverwend. Planzendl a.gentechisch verindert. Soja
15 Mit Gesmacksverstirker,Antioxidationmittel u. Nitritpokelsalz

16 Gesmacksverstirker,Antioxidationsmittel, Posphat, konservierungsmittel
17 Mit Farbstoff, Antioxidationmittel, Koffeinhaltig

18 mit Alkohol

Zusitzliche Hinweise
(F)=Fish (Su) Surimi krebsfleisch imitat
(G)=Gefliigel
(L)=Lammfleisch
(R)=Rindfleisch
(S)=Schweinefleisch
(v)=Vegetarisch
(vt)=Vegan
(W)=Wild

Allergene

A= Glutenhaltiges Getreide (Weizen 1, Roggen 2, Gerste 3, Hafer 4, Dinkel 5, Kamut 6
oder Hybridstimme davon) sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

B=Krebstiere und Krebstiererzeugnisse

C=Eier und Eierzeugnisse

D=Fisch und Fischerzeugnisse

E=Erdnusse und Erdnusseerzeugnisse

H=Soja und Sojaerzeugnisse

I=Milch und Milcherzeugnisse (einschliesslich Lactose)

M=Schalenfriichte (Mandel 1, Haselnuss 2, Walnuss 3, Cashewnuss 4, Pecanuss 5,
Paranuss, Pistazien, Macadamianuss, Queenslandnuss) sowie daraus hergestellte Erze

N = Sellerie und Sellerieerzeugnisse

O=Senf und Senferzeugnisse

P=Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse

Q=Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder 10

mg/l, als SO2 angegeben

T=Lupinen und Lupinenerzeugnisse

U=Weichtiere (Muscheln, Austern, Tintenfisch, Schnecken) und Weichtierererzeugnisse

Alle Angaben ohne Gewihr
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Tagesbar da Domenico facebook

Schulze-Delitzsch Strasse 38 D-70565 Stuttgart

Tel-fax: +49 711.220974-7 Kiosk: +49 711.220974-9
Website: www.tagesbardadomenico.de
E-mail: tagesbardadomenico@yahoo.de

7 e THOES 04 D Doneie

Buffet Auswahl
Fingerfood

Party Service




Biiffet auswahl

Insalata di Rucola Rucolasalat

Bruschette Brotchen mit Frische Tomaten
Carciofi alla griglia Gegrillte artischocken
Mozzarella caprese Mozzarella und Tomaten

Paprika alla griglia Gegrillte Paprika
Zucchini alla griglia Gegrillte Zucchini
Caponata di melanzane Auberginen Caponata
Funghi Trifolati Gebratene Champignon
Vitello Tonnato Kalbsfleisch mit Thunfischsauce
Prosciutto melone Parmaschinken melone
Salami a scelta Italienisch veschiedene Salami
Insalata Mista Gemischter Salat
Carpaccio di Salmone LachsCarpaccio auf Baguette
Insalata di pasta Nudeln Salat
Warme Buffet

Pasta a scelta Nudelgerichte nach Wahl
Arrosto di Vitello ( o di Maiale!) Kalbs oder Schweinenbraten
Scaloppine Varie ! Kalbsschnitzel nach Wahl
Guancia di Vitello! Kalbsbéickchen in rot wein

Spezial in Kalte Buffet
Salmone in Bellavista Gediinsteter Lachs
Insalata di Mare Meeresfriichtesalat
Roastbeef all Inglese Roastbeef
Cocktail di Gamberetti ScampiCocktail
Dessert a scelta Verschiedene Dessertauswahl

Wir Haben auch eine Grosse Weiss und Rotwein Auswahl,
nach Wunsch konnen wir auch andere Gerichte anbieten
Preis variiert je nach Threr Wahl

Verschiedene Fingerfood

Baguette con Salmone Baguette mit Lachs

Baguette con parma Baguette mit Parmaschinken
Baguette Spinaci e ricotta Baguette Mit Spinat Ricotta
Baguette al salame Baguette mit Salami
Bruschetta al formaggio Bruschetta mit Kése
Bruschette alle verdure Bruschette mit Gemiise
Mozzarelline e pomodorini Mozzarelle mit kirchtomaten
Olive e formaggio Olive mit Kédse

Gamberetti fritti Gambas frittiert

Canapes con pate di tonno Canapes mit thunfisch pate
Canapes con pate di olive Canapes mit oliven pate

Pizzette Pizzas

Preis variiert je nach Ihrer Wahl

Alle Preise in Euro enthalten 7% MwSt
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