hotel - restaurant
——Ilowen—

Saisonale easyCooking Bestellkarte
Jetzt easyCooking Spargelfreuden bestellen!

Spargel-Genuss erhdiltlich ab sofort bei uns:

Suppen & Vorspeisen

Spargelcremesippchen von frankischem Spargel 4€

Spargelsalat 250g -rohgewicht, geschalt-in Krautervinaigrette 7€
wir empfehlen dazu eine Scheibe Brot mit Butter

Spargel

Frankischer Spargel-Wrap: 10€
> Krauterpfannkuchen mit Spargel 250g -rohgewicht, geschiit-, Spinat, Schinken

Spa rgel 400g -Rohgewicht, geschalt- 10€
Dazu:

neue Kartoffeln 4€

G

... und dazu Fleischbeilagen nach Belieben
Rinderfiletsteak 160g -rohgewicht-
Speckmantel, Rosmarinzweig 8€

Kalbssteak 150g -rohgewicht-
mit Salbeibutter 8 €

Putenmedaillons 150g -rohgewicht-
mit Flllung: Kase, Schinken, Barlauchpesto 8 €

Herzlich, Ihr deg\n\-;&m
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Bestellkarte easyCooking — traditionelle Speisen

Suppen ein Dankeschon
Karotten-Ingwer-Stippchen - oder
Spargelcremesippchen von frankischem Spargel

3k 3k k
Gericht Vegetarisch 10 €/Gericht

Vegetarische Gemiiselasagne mit Béchamelsauce - oder
Hausgemachte Kasespatzle mit Rostzwiebeln

%k k

Gerichte mit Fleisch 13 €/Gericht
Frankischer Sauerbraten in seiner typischen SolRe — oder

Schweinenackenbraten in Biersauce — oder

Schweinelendchen in Champignon- oder Pfefferrahmsauce — oder

Hahnchenbrust in Kokos-Currysauce oder Pilzsauce — oder
Frankischer Zwiebelrostbraten

mit Beilagen:
Spatzle oder neue Kartoffeln oder KI6Re oder

Tagliatelle oder Basmatireis
und

Karottengemiise oder Marktgemiise

Sind Sie betroffen von Allergien? Bitte fragen Sie schon bei der Bestellung nach Allergenen und
Zusatzstoffen. Die Liste zu Zusatzstoffen & Allergenen kann zudem im Restaurant eingesehen werden.

Bestellung: Mo - Do von 10 - 20 Uhr; am Fr von 10 - 16 Uhr
Bestellung fiir Abholung am gleichen Tag: bis spatestens 16 Uhr

* % %

Telefon Nr. 0931-70 55 0 — der direkte Draht zum Lowen

* %k %k

Abholung: Mo - Fr nach Vereinbarung; bitte klingeln Sie am Hoteleingang.
Abholung fiir Feiertagsbestellungen: es gelten abweichende Abholzeiten

Herzlich, Ihr deg\n\-@]m
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Kennzeichnung der Zusatzstoffe und Allergene

Speisenangebot

Kennzeichnung der Zusatzstoffe und Allergene zur Bestellkarte

Zusatzstoffe Allergene
Diverse Getreide-Gluten Niisse

Inhaltsstoff

Gericht

Antioxidations-
natriumglutamat
Schwefeldioxid und
Sulfite

mittel
Slssungsmittel

(Siikstoff)

Eier
Hybridstémme

Farbstoff
Konser-
wierungsstoff
Mono-
FPhosphat
Mileh
Sellerie
Senf
Weichtiere
Fische
Krebstiere
Lupinen
Sesamsamen
Sojabohnen
Dinkel
Gerste

Hafiar
Roggen
Waizen
Kamut
Erdniisse
Haselnisse
Kaschuniisse
Mandeln
Macadamia
Paranisse
Pistazien
Paranisse
Walniisse

Frénkische Mostsuppe X

1S
£

Karottensuppe

=

Vegetarische Gemiiselasagne x| x| x X

Kazespatzle mit Ristzwiebeln K| X X

Gekochtes Rindfleisch mit
Meerrettichsauce, Preiselbeeren

Putenmedaillon in Kokos-Currysauce X X

Sauerbraten in eigener Sosse X X X

schweinelendchen
in Champignonrahmsauce
schweinenackenbraten in Biersauce X X

Zwiebelrostbraten mit Rostzwiebeln

Wildschweingulasch in Wacholder-
rahmsauce mit Preiselbeeren

Basmatireis
Kartoffeln
Kl&Re X X

Spatzle X X

Tagliatelle X X

Karottengemiise X X

Marktgemiise

salatdressing X X

Zusatzstoffe Allergene
Diverse Getreide-Gluten Nisse

Inhaltsstoff

Antioxidations-
natriumglutamat

mittel
Siissungsmittel

Schwefeldioxid
(SR stoff)
Hybridstamme
Kaschuntisse
Macadamia

vierungsstoff
und Sulfite

Farbstoff
Konsers
Mono-
Phosphat
Eier

Milch
Sellerie
Senf
Weichtiere
Fische
Krebstiere
Lupinen
Sesamsamen
Sojabohnen
Dinkel
Gerste
Hafer
Roggen
Weizen
Kamut
Erdniisse
Haselniisse
Mandeln
Paranusse
Pistazien
Paraniisse
Walniisse

Spargel Karte

Spargelcremesuppe X

Spargelsalat mit Krautervinaigrette | X X %

Spargel X

Spargelwrap X X X[ X X

Rinderfiletsteak im Speckmantel
mit Resmarin
Kalbssteak mit Salbeibutter X

Putenmedaillons gefillt X X X
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vom Léwen - einfach fiir jedermann

Liebe Gaste,

wir freuen uns, lhnen hier unsere neue Angebotsform , Frankische Gastlichkeit
im Vorratspack” vorzustellen:

1. Sie wahlen aus mehreren Komponenten lhre Menlibestandteile aus.

. Sie bestellen telefonisch und vereinbaren eine Abholzeit.

3. Wir Ubergeben |hnen im Léwen die verschiedenen Komponenten |hrer
Bestellung in einer Tragetasche. Unsere Kdche, Hr. Miiller und Hr. Fridlin,
haben jede Komponente schonend, mit Sorgfalt und Freude vorgegart und
einzeln vakuumiert.

4. Sie lagern das Essen in Threm Kihlschrank bei 3 - 8°C; Haltbarkeit 3 Tage.

5. Zu dem von |hnen gewahlten Zeitpunkt bereiten Sie Ihr Essen in 15 Min. zu:
Sie bringen einen groRen Topf voll Wasser auf 85 - 80 °C. Nun geben Sie alle
Beutel gleichzeitig ins Wasser und erhitzen sie fir 10 - 15 Min. bei 80 - 85 °C.

6. Sie warmen lhre Teller vor.

. Sie schneiden die Beutel auf und richten Ihr Meni mit Liebe an.

8. Sie geniellen gutes Essen vom Restaurant Lowen — guten Appetit!

N

~

Waren Sie zufrieden? Sagen Sie’s weiter.
Waren Sie nicht so ganz zufrieden? Sagen Sie’s bitte uns.

Wir bitten Sie, uns Feedback zu dem von lhnen verzehrten Essen zu geben und
uns damit bei der Weiterentwicklung dieses Angebotes zu helfen. Danke.

Bis bald ...

Herzliche Grufle aus Randersacker, Ihr LOwen‘Team
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