
  
 
 
                                     KOMPLETTAUSSTATTUNG FÜR IHRE FEIERLICHKEITEN 
                                 Für einzigartige Feiern & Erinnerungen – In Zusammenarbeit mit Partyausrichter 
 

  
NOCH FRAGEN ODER WÜNSCHE?  -  Sie erreichen uns jederzeit unter: thiermanncatering@gmail.com 

 
 

 
  
 
 
 
 
DIE ANGEBOTENEN SPEISEN, WIE Z.B. OBST UND GEMÜSE, UNTERLIEGEN TEILWEISE 
SAISONAL BEDINGTEN SCHWANKUNGEN. WIR BEHALTEN UNS VOR, TEILE DER 
BESTELLUNG DURCH GLEICHWERTIGE WARE, ZU ERSETZEN (AUSTAUSCHRECHT: WIR 
SIND BERECHTIGT, IN UNSEREM SORTIMENT BZW. UNSERER PREISLISTE AUFGEFÜHRTE 
SPEZIALITÄTEN. GEGEN GLEICHWERTIGE AUSZUTAUSCHEN, WENN DIE ZU LIEFERNDEN 
SPEISEN NICHT VORHANDEN SIND UND DER AUSTAUSCH ZUMUTBAR IST.) 
 
 
 
FINGERFOOD 
 

• Belegte halbe Brötchen (Schinken, Salami, Käse)  
• Belegte halbe Brötchen (Roastbeef, Lachs, Italienischer Schinken) 
• Verschiedene Canapés (Schinken, Käse, Salami)   
• Canapés mit Roastbeef, Lachs, ital. Schinken, italienische Salami 
• Verschiedene belegte Sandwiches oder lecker belegte Schnittchen 
• Backpflaumen im Speckmantel  
• Mini-Wraps mit Lachs und Orangensenf  
• Tomate-Mozzarella-Spieße mit Pesto  
• Couscoussalat, Quinoasalat und Bratkartoffelsalat [im Schälchen (a 20 Stk.)] 
• Melone -Schinken - Spieße 
• Mozzarellarolle gefüllt mit Parmaschinken und Pesto   
• Käsespieße mit Weintrauben 
• Knacker-Tomate und Gurken- Spieße  
• Käsespieße mit Oliven        
• Grüne Gurke mit Ziegenkäse gefüllt und getrockneter Tomate  
• Spinat-Feta-Taschen  
• Buscetta mit Tomaten, Zucchini und Knobi 
• Minireibekuchen mit Frischkäse und Lachs 
• Schweinemedaillons mit Ziegenfrischkäse und Speckpflaumen  
• Sate-Spieße (mit Hähnchen)  
• Hackbällchen mit Gurke 
• Mini- Schnitzel        
• Obstspieße         
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SUPPEN  
 

• Kartoffel-Wirsingsuppe mit Speck  
• Waldpilzcremesüppchen  
• Kürbis- Orangensüppchen  
• Kürbissüppchen mit Kokosmilch, Ingwer und  
• Pastinakencremesüppchen  
• Exotische Möhren - Ingwersüppchen mit Kokosmilch, 
• Tomatencremesüppchen mit Pesto  
• Kesselgulasch  
• Käse-Hackfleisch Suppe   
• Spinatrahmsuppe mit Schinkenspeck  
• Spargelcremesüppchen  
• Soljanka  

 
SALATE / KALTE VORSPEISEN 
    

• Bratkartoffelsalat mit getrockneten Tomaten und Chorizo                      
• Mango Avocado Salat mit Rucola und Cherrytomaten 
• Melonen –Salat mit Feta, Zitronenöl, roten Zwiebeln, Gurke           
• Spaghetti Salat (mit verschiedenen Pilzen und Lauch)           
• Mediterraner Tortellini Salat (mit getrockneten Tomaten, Oliven & Trüffelöl)     
• Couscoussalat (mit Hühnchen, Mandarinen, Sellerie & Curry)  
• Rucolasalat (mit Tomaten, Parmesan & Mozzarella) & Lemon-Vinaigrette  
• Feldsalat mit Ziegenkäse, Tomaten, geröstete Walnüsse         
• Tomatensalat mit Zwiebeln       
• Ratatouille Salat (mit Paprika, Zucchini & Tomaten)              
• Chinakohlsalat mit Apfel, Roter Zwiebel und Joghurtsenf,  
• Süßkartoffelsalat mit Rucola und Speck   
• Zucchinisalat mit Chili, Minze und Mozzarella  
• Melonensalat mit Parmaschinken mit Balsamico              
• Weißkraut-, Rotkraut- & Blumenkohlsalat 
• Bohnensalat mit Ingwer und Knoblauch            
• Krautsalat mit Speck             
• Rote-Bete-Salat mit Feta                      
• Eiersalat mit Lauch  
• Geflügelsalat mit Mandarine                
• Herzhafter Wurstsalat  
• Lachsrolle gefüllt mit Spinat und Frischkäse  
• Carpaccio vom ital. Kochschinken mit Wallnüssen und Honig-Senf-Vinaigrette 
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KALTE PLATTEN 
 

• Schinkenplatte (mit Lachsschinken, Schwarzwälder Schinken, Nussschinken) 
• Feine Auswahl (mit Parmaschinken, Seranoschinken, Bergsalami & Salsiccia)  
• Käseplatte (verschiedene Optionen) mit Weintrauben  
• Herzhafte Schlachtplatte (mit Blutwurst, Leberwurst, Gehacktes & Bratwurst)  
• Geräucherte Fischplatte  
• Lachsplatte mit Sahnemeerrettich   
• Antipasti (mit Oliven, getrocknete Tomaten, Paprika, gegrillte Zucchini & Auberginen) 

 
FLEISCHGERICHTE VOM SCHWEIN /RIND /HÄHNCHEN /KALB 
 
MIT SCHWEIN 

• Feine Lendenpfanne in Pfefferrahmsoße 
• Schweinegeschnetzeltes „Züricher Art“ 
• Klassischer Schweinebraten 
• Schweineschnitzel Caprese 
• Nackenbraten mit Kräuterrahm  
• Schweinebäckchen in Merlot-Schalottensauce 
• Spanferkelbraten 
• Kasslerbraten mit Zwiebelsoße  
• Haxen Pfanne (ohne Knochen)  
• Mini-Haxen  
• Schweineschnitzel  
• Hackfleischbraten mit Feta und Oliven  

  
MIT GEFLÜGEL 

• Putenbruströllchen gefüllt mit Frischkäse und getrockneter Tomate  
• Rotes Thai-Curry mit Hähnchenbrust  
• Gebackene Hähnchenkeulen  
• Hähnchengeschnetzeltes in Zitronensoße oder Gorgonzolasoße 
• Hähnchengeschnetzeltes in Tomaten-Sahnesoße  
• Entenbrust mit Aprikosen in Cognac-Pfeffer 

 
MIT RIND/ KALB 

• Tafelspitz in Meerrettich-Sahne  
• Kalbsbraten mit Rosmarin und Rosapfeffer 
• Rinderbraten in Rotweinsoße  
• Rinderlendenbraten 
• Herzhaftes Rindergulasch 
• Rindergeschnetzeltes in Metaxa-Soße 
• Rinderrouladen mit Speck und Gurke 
• Geschmorte Ochsenbäckchen 
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MIT WILD 

• Rehragout mit Preiselbeeren und Wacholdersoße 
• Wildgulasch in Rotweinsoße 
• Geschmorter Wildschweinbraten mit Backpflaumensoße  

 
MIT FISCH 

• Lachs auf Spinatrahm in Zitronensauce  
• Zanderfilet in Dill-Sahnesoße  
• Fischfilet mit Kräuter-Hollandaise 
• Scampi-Pfanne in Kokos-Chilirahm  

 
BEILAGEN 
 

• Rosmarin-Kartoffeln 
• Kartoffelgratin 
• Tortellini Auflauf mit Pflaumentomaten und Parmesan überbacken 
• Kartoffelhälften überbacken mit Schmand, Speck  
• Schwedische Fächerkartoffeln 
• Hausgemachte Röstkartoffeln 
• Kartoffelrösti  
• Kroketten  
• Herzoginkartoffeln 
• Kartoffelklöße  
• Butter-Spätzle  
• Tagliatelle mit Pesto  
• Reis 
• Speckkuchen  
• Sellerie- Kartoffelstampf  
• Süßkartoffelstampf 
• Kartoffelstampf mit Speck  
• Verschiedene Sorten Brot mit hausgemachter Kräuter-, Knobi- & Zitronenbutter 
• Apfelrotkohl 
• Sauerkraut mit Zwiebelschmalz 
• Rosenkohl mit Speck  
• Schwarzwurzeln in Rahm  
• Spargel mit Hollandaise  
• Blumenkohl /Brokkoli überbacken  
• Rahmchampignons 
• Erbsen-Möhren 
• Kaisergemüse 
• Kohlrabi 
• Aubergine und Zucchinigratin mit Crème fraîche, Tomaten und Käse 
• Kartoffel- Gurkenrahmgemüse 
• Grüne Bohnen mit Speck  
• Rahmwirsing  
• Mediterrane Gemüsepfanne 
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DESSERTS 
 

• Tiramisu 
• Rote Grütze mit Vanillesauce 
• Götterspeise Tropic 
• Joghurt - Sahne - Creme mit Waldfruchtmus  
• Panna Cotta mit Himbeermus  
• Mousse au Chocolat 
• Schokopudding mit Vanillesoße  
• Vanillepudding mit Erdbeermus  
• Cappuccino- Creme  
• Blechobst mit Vanillesoße  
• Käsekuchen im Glas 
• Obstsalat 

 
 
 
 
BUFFETVARIATIONEN 
 
FÜR BESONDERE ANLÄSSE 
 
VORSPEISEN /SUPPE 

• Süßkartoffelcremesuppe mit Kokosmilch und Thaicurry 
• Lachsrolle gefüllt mit Spinat und Frischkäse   
• Carpaccio vom ital. Kochschinken Wallnüssen und Honig-Senf–Vinaigrette  
• Tomaten mit Mozzarella mit Hausgemachtem Pesto  
• Rucolasalat mit Parmesan, Tomaten, Tomaten 
• Guadeloupe mit Seranoschinken, Trüffelöl, gemahlenem Pfeffer & Parmesan 
• Schinken-Salamiplatte mit verschiedenen Brotsorten und hausgemachter 

Kräuterbutter und Knoblauchbutter 
• Käsevariationen mit Trauben 

 
WARMANTEIL 

• Schweinelende mit Rahmchampignons  
• Rinderbraten in Merlot-Schalottensauce 
• Hirschragout mit Apfelrotkohl  
• Gebratener Lachs auf Blattspinat  
• Butter-Kräuter Spätzle  
• Rosmarin-Kartoffeln 
• Überbackender Brokkoli & Blumenkohl 

 
DESSERT 

• Mousse au Chocolat 
• Obstsalat 
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DAS HERBSTLICHE 
 
VORSPEISEN 
 

• Spinatsüppchen mit Speck  
• Fischplatte geräuchert   
• Schinkenplatte  
• Käseplatte mit Weintrauben  
• Chinakohlsalat mit Apfel, roten Zwiebeln und Joghurtsenf  
• Brotkorb mit Kräuterbutter  

 
WARMANTEIL 

• Wildragout mit Preiselbeeren  
• Schweinebraten in Schwarzbiersauce 
• Hirschbraten mit Rotkohl  
• Rosenkohl mit Speck 
• Kartoffelgratin  
• Spätzle, Rosmarinkartoffeln 

 
 
DAS DEFTIGE 
 
VORSPEISEN/SALATE 

• Spinatcremesüppchen 
• Schlachte-Platte  
• Krautsalat mit Speck  
• Rote-Bete-Salat mit Feta 
• Brotkorb mit hausgemachter Knoblauchbutter  

 
WARMANTEIL 

• Kasslerbraten mit Sauerkraut  
• Hackbraten mit Zwiebelrahm 
• kleine Schnitzel mit Speckbohnen  
• geschmorter Rinderbraten mit Pilzen 
• Apfelrotkohl  
• Kartoffelklößen  
• Herzoginkartoffel  

 
DESSERT 

• Rote Grütze mit Vanillesoße 
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MEDITERRANES BUFFET 
 
VORSPEISEN/SUPPEN/SALATE 

• Tomatensüppchen mit Basilikum 
• Aufschnittplatte (mit Seranoschinken, italienischer Salami & Mortadella)  
• Käseauswahl mit versch. Brotsorten und Hausgemachter Kräuterbutter  
• Antipasti (mit Oliven, gefüllte Peperoni, Champignons & getrocknete Tomaten) 
• Rucolasalat mit frisch geriebenem Parmesan, Mozzarella, Balsamico und Olivenöl  

 
WARMSPEISEN 

• Hähnchenfilet mit Mozzarella überbacken 
• Gefüllte Kalbsröllchen in Rahmsoße 
• Lendenpfanne in Backpflaumensauce 
• Gnocchi Pfanne mit getrockneten Tomaten in Zitronen- Rosmarinsauce 
• Mediterranes Grillgemüse 

 
DESSERT 

• Tiramisu 
• Panna Cotta mit Fruchtmus 

 
 
DAS KLEINE 
 

• Tomaten- Gurkensalat mit Olivenöl und Feta 
• Kassler Pfanne, Schweinegeschnetzeltes  
• Sauerkraut, Blumenkohl 
• Rosmarinkartoffeln, Kroketten 
• Rote Grütze mit Vanillesoße 

 
 
 
 
 
Gern beraten wir sie persönlich und machen ihnen ein individuelles Angebot! 
Alternativ erreichen Sie uns über unsere Webseite oder auch gerne direkt vor Ort. 

 


