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Sie stellen Ihr Essen selbst zusammen, so wie Sie mogen !!!

Auch wir mussen planen...

Das heifit, zu jeder Bestellung von Ihnen, Aus organisatorischen Grunden etwa,

muss die Ware erst bei unseren Lieferanten konnte ihre Bestellung etwas frither oder
bestellt und dann geliefert werden. spater (+/- 15 min.) bei Ihnen eintreffen.

Da wir auch kein grofies Lager haben Am Tag nach der Lieferung, oder nach der
benotigen wir etwas Zeit. Deshalb Abholung,erwarten wir unser ausgeliehenes
bitten wir Sie, mit ihrer Bestellung nicht Geschirr (Chafing dish, Salatschiisseln

zu lange zu warten. Bis ca. 10 Tage vor Platten, Besteck usw.) gereinigt zuruck.

ihren Liefer- oder Abholtermin, bitten Gern konnen Sie, l'edoch nur nach

wir Sie, uns ihre Bestellung, am besten vorheriger Absprache, unsere Reinigungs-
telefonisch, schriftlich per Mail oder auch pauschale in Anspruch nehmen.

uber Whatsapp mitzuteilen. Moglich ist auch die Abholung des

Gern konnen Sie personlich bei uns lhre verschmutzten Geschirrs. Hierflir berechnen
Bestellung aufgeben. Wir bitten dafur wir Thnen 0,80 Euro pro gefahrenen Kilometer.
um eine Terminreservierung. Weitere aktuelle Informationen finden Sie auf den ndchsten Seiten...

Alle Gerichte in diesem Heft sind Beispielbilder und kénnen vom Original abweichen!

Seite 2




Alle Preise sind Abholpreise...incl. giiltiger MwSt... Lieferkosten sind zuziiglich.

Angebot 1 - Ein Klassiker Angebot 2 - Deftiges -
* Kostritzer Schwarzbierbraten
in feiner Senf-Majoransauce

* Kletne Thiiringer Rostbrditl
mat geschmorten Zwiebeln
dazu Rostkartoffeln & Kartoffelgratin
dazu etne Schiissel Salat (Auswahl Seite 8)

* Gebackene Schweinshaxen
mit Sauerkraut

* Kleine Schweineschnitzel

mit Rahmpilzen

dazu Rostkartoffeln & Kroketten
dazu eine Schiissel Salat (Auswahl Seite 8)

Bonus ab 85 Personen - Bonus ab 85 Personen -

zwei Sorten Salat zusditzlich zur Auswahl zwei Sorten Salat zusitzlich zur Auswahl

pro Person ab 10 Personen 14,50 Euro pro Person ab 10 Personen 14,50 Euro
pro Person ab 25 Personen 13,50 Euro pro Person ab 25 Personen 13,50 Euro

Angebot 4

* Hihnchenbrust in der Kruste gebacken

auf Rahmlauch, mit
geschmorten Pilzen bedeckt

* Putenbruststeaks
i Waldpilzrahmsauce

* Schweineschnitzel "Saltimbocca”
mit rohem Schinken und Kise gefiillt,

* Schweinesteaks mit Tomatenscheiben

und Kise iiberbacken, auf Basilikumsauce

in der Ethiille gebacken,
* Norwegischer Fjordlachs auf Salbeisauce, dazu Speckbohnchen
im Rartoffelmantel gebacken, * Rahmgeschnetzeltes "Ziiricher Art"
auf Rieslingsauce, mit Pilzen in Rahm

dazu Herzoginkartoffeln,

dazu Buntes Gemiise,
Kroketten und Butterspitzle

Reis, Kroketten & Rostkartoffeln
dazu eine Schiissel Salat (Auswahl Seite 8)

pro Person ab 10 Personen 17,50 Euro pro Person ab 10 Personen 16,90 Euro

pro Person ab 25 Personen 16,50 Euro pro Person ab 25 Personen 15,90 Euro
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Angebot 5 - Dreierlei gute Auswahl
» Schweinefilet am Stiick gebraten,
mit Speckbohnchen, an Cognacrahm

« Hihnchenbrust "Cordon bleu"
mat gekochten Schinken und Kise

gefiillt, an Rahmsauce
* Harzer Hirschgulasch mit geschmorten Pilzen
dazu Apfelrotkohl, Klofle und Kroketten

dazu eine Schiissel Salat (Auswahl Seite 8)

Bonus ab 85 Personen -
zwet Sorten Salat zusdtzlich zur Auswahl

pro Person ab 10 Personen 18,90 Euro
pro Person ab 25 Personen 17,50 Euro

Angebot 6 - gern genommen -
- Geschmorte Wildkeule - Hirsch oder
Wildschwein * - an Jagermeistersauce,

mit gemischten Waldpilzen.
« Kleine Schweinesteaks "Dubarry”
mit Blumenkohlrischen, Sc. Hollandaise

und Kase iiberbacken, an Rahmsauce,

dazu Klofse & Herzoginkartoffeln

dazu zwei Schiisseln Salat (Auswahl Seite 8)
* je nach Verfiigbarkeit

pro Person ab 10 Personen 17,90 Euro
pro Person ab 25 Personen 16,90 Euro

Angebot 7 "Renner von 2023"

« Putenmedaillons mit Tomatenscheiben
und Mozzarella iiberbacken,

an Bastlikumsauce,

« Filet vom Zander
mat gebratenen Riesengarnelen,

- Schweinefilet im Speckmantel gebraten
auf Waldpilzrahmsauce

* dazu Reis, Rosmarinkartoffeln
und Kartoffelbillchen

dazu zwei Schilssel Salat (Auswahl Seite 8)

pro Person ab 10 Personen 18,90 Euro
pro Person ab 25 Personen 17,50 Euro

"Unser Fetentipp”

« Wildschweinschnitzel
in der Mandelkruste, an Waldpilzrahm,
dazu Bohnen im Speckmantel
- Schwedischer Wildlachs
auf Blattspinat, an Rieslingsauce
* dazu Kartoffelauflauf und Kroketten

auf3erdem mit dabei ...
Frisches Thiiringer Mett mit Zwiebeln,
etne Fischplatte mit gefiillten Eiern
und Frischer Obstsalat

dazu zwei Schiissel Salat (Auswahl Seite 8)

pro Person ab 10 Personen 19,50 Euro
pro Person ab 25 Personen 18,20 Euro

>>ab 25 Pers. - eine Schiissel Salat zusdtzlich

Alle Preise sind Abholpreise...incl. giiltiger MwSt... Lieferkosten sind zuziiglich.
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igelae - flor o gussmgestell

Alle Preise sind Abholpreise...incl. giiltiger MwSt... Lieferkosten sind zuziiglich.

Angebot 9 >Deftiges Ritteressen< | Sehr geehrte Gdste !

Leider mussten wir erneut Preisanpassungen
vornehmen. Uns bleibt leider keine andere Wahl.
« Hihnchenkeulen >geterlt< Auch in letzter Zeit, wurde vom Grofshandel,
Energie und vielem mehr an der Preisschraube

gedreht.

« Kletne Schweinshazxen

« Geschmorte Rippchen, in eigener Sauce
+ Kleine Kasseler Kotelett Wir miissen daraufhin auch reagieren. Um ihnen
. Sauerkraut weiterhin eine gleichbletbende Qualitit zu bieten,

. . haben wir unsere Preisstruktur anpassen miissen.
* Frisches Thiiringer Mett,

- mit Brot und Brétchen Wir bitten um Verstindnis dafiir.
dazu zwei Schiissel Salat (Auswahl Seite 8) Hinweis: Bitte teilen Ste uns ihren Abhol-
bzw. Liefertermin frithzeitig mit.
pro Person ab 10 Personen 16,50 Euro Bitte haben Sie auch Verstindnis, dass an
pro Person ab 25 Personen 15,90 Euro manchen Tagen kein Partyservice miglich ist,
Bonus ab 35 Personen - wenn z. B. viele Familienfeiern gebucht sind.

zwei Sorten Salat zusdtzlich zur Auswahl

Recht herzlich, heifsen wir Ste...

auch fiir A la carte oder zu den Buffets im Haus,
Herzlich Willkommen im Gasthaus "Zur Linde".

Wir wiinschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt
in unserem Haus, und einen guten Appetit !

Ihre Famailie Grofe

Angebot 10 "Kulinarisch"

« Tagliatelle mit gebratenen Lachsstiicken und Garnelen

in fetner Krduter - Rieslingsauce,
GASTHAUS

« Putenbruststeaks in der Sesamkruste, xB' . g//
GUT ESSEN IN KEHMSTEDT

an Mango-Ingwersauce

« Kleine Schweinesteaks "au_four" mit Ragout fin und Kise iiberbacken,
an Rahmsauce

* dazu Butterrets und Herzoginkartoffeln
dazu eine Schiissel Salat (Auswahl Seite 8)

pro Person ab 10 Personen 17,50 Euro
pro Person ab 25 Personen 16,50 Euro

Bonus ab 35 Personen -
zwei Sorten Salat zusdtzlich zur Auswahl

Seite 5




Angebot 11 - Allerlei mit Pilzen

Ofenkartoffeln "Art des Hauses"
Sein gefiillt, mit Zwiebel, Lauch, Pilzen, Knoblauch & Krautern,
mit Sc. Hollandaise und Kiise iiberbacken

Zarte Hihnchenbrust
in der Kruste gebacken, auf Waldpilzrahm

Schollenfilet in der Eihiille gebacken,

mit geschmorten Pilzen, Shrimps
und Rauchspeck bedeckt

dazu Rostkartoffeln & Herzoginkartoffeln

dazu eine Schiissel Salat (Auswahl Seite 8) pro Person ab 10 Personen 16,90 Euro
pro Person ab 25 Personen 15,90 Euro

Bonus ab 35 Personen -
zwei Sorten Salat zusdtzlich zur Auswahl

Angebot 12 >kompakt<

. " " « Rinderroulade "Art des Hauses"
Grillplatte "Art des Hauses fein gefiillt, mit Senf, Gurke, Spech
und Zwiebel, in eigener Sauce

» Hihnchenbrust "Florentiner Art"”
mit Blattspinat & Kise gefiillt, auf Paprikarahm

"Unser Sommerangebot”

Schwernesteaks, Putenbruststeaks
und Rindersteaks, bedeckt mit
Grillwiirstchen und Grillspeck,
auf pikanter Sauce, * Kletne Schweineschnitzel

dazu Pommes frz'te s, Ba quelte, mit geschmorten Zwiebelpilzen

[frische Blattsalate und Krautsalat dazu Apfelrotkohl & Klife

giiltig ab 01. Juni - 30. September sowie Herzoginkartoffeln & Rostkartoffeln

dazu eine Schiissel Salat (Auswahl Seite 8)
pro Person ab 10 Personen 16,50 Euro

pro Person ab 25 Personen 15,90 Euro pro Person ab 10 Personen 18,50 Euro
pro Person ab 25 Personen 17,50 Euro

Bonus ab 35 Personen - Bonus ab 35 Personen -
zwei Sorten Salat zusdtzlich zur Auswahl zwei Sorten Salat zusdtzlich zur Auswahl
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7/ V4

Suppen >alle hausgemacht<
Kraftbriihe mit bunter Einlage (Eierstich, Wurxelgemiise & Fleischklofichen) 3,350 Euro

Soljanka "Art des Hauses" 3,30 Euro
Gulaschsuppe "Art des Hauses" 3.50 Euro
Tomatencremesuppe 3,50 Euro
Lauchcremesuppe oder Kartoffel-Lauchsuppe 3.80 Euro
Champignoncremesuppe mit Rauchspeck & Croitons 3,80 Euro
S tez'n])z'lzcr emesilj)pchen mit Rauchspeck & Crodtons 4,20 Euro
Unsere Spexialitit - "Harzer Hexenpilzsuppe” Wildsuppe 4,20 Euro
Zusdtzliche Beilagen

Kroketten, Kartoffeln, Klofse oder Apfelrotkohl pro Pfanne * 19,90 Euro
Pommes frites, Spitzle oder Rostkartoffeln pro Pfanne * 19,90 Euro
Brokkoligratin oder Blumenkohlgratin pro Pfanne * 23,90 Euro
Kartoffelgratin oder Kartoffel-Brokkoligratin pro Pfanne * 23,90 Euro
Nudel-Tomaten-Hackauflauf mit Kise itberbacken pro Pfanne * 24,90 Euro
Buntes Gemiise pro Pfanne * 29,50 Euro

u.a. mit Blumenkohl, Mandelbrokkolr, Speckbohnchen,
Erbsen & Mohren - je nach Jahreszeit auch mit Rosenkohl

*die Pfanne ist jeweils ausreichend fiir ca. 10 Personen

Frischen deutschen Spargel, mit Sc. Hollandaise oder Butter
zur Jahreszeit - auf Nachfrage

Unser Saal - auch fiir Ihre Feierlichkeit nutzbar
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orsdesfoartopgervice & Hlite
N 7

Unser Angebot - nur fur ihre Kinder, ob zum Kindergeburtstag,
oder zusatzlich zu Ihrer Partyservicebestellung...
Hier bieten wir ein fir Kinder passendes Partyangebot an.

* KX

von Kindern ausgesucht ***

* Hausgemachte Hihnchen-Nuggets mit Pommes frites,
dazu Ketchup, auf Wunsch auch Mayo

* Spaghetti mit feiner Hackfleischtomatensauce,
auf Wunsch mit Parmesan

* Kleine Hihnchenkeulen

* Kleine Schweineschnitzel mit oder ohne Pilze,
dazu Pommes frites oder Kroketten

* Kleine Igelwiirstchen mit Pommes frites

ab 10 Kinder zweierlei Auswahl moglich
ab 15 Kinder dreierlei Auswahl moglich
ab 20 Kinder komplette Auswahl moglich
Preis pro Kind 8,90 Euro

Preis pro Kind ....ab 20 Kinder.... 7,90 Euro

PS: Einzelne Auswahl ab 5 Portionen mdéglich.

Salate - 1 Schuissel ist ausreichend fir 10 Personen
Sorte Preis pro Schiissel
Weifskrautsalat oder Rotkrautsalat 9,90 Euro
Griechischer Bauernsalat 9,90 Euro
Frische Blattsalate mit Dressing 9,90 Euro
Gurkensalat oder Tomatensalat 10,90 Euro
Blumenkohlsalat oder Gurken-Wachsbrechbohnensalat 11,50 Euro
Gefliigelsalat oder Nudelsalat 12,50 Euro
Kartoffelsalat mit Mayo oder mit Speck & Zwiebel 12,50 Euro
Rindfleischsalat oder Tomaten-Mozzarellaplatte 13,50 Euro
Schichtsalat oder Hawazrisalat 13,50 Euro
Shrimpscocktail 17,50 Euro

Alle hier angebotenen Salate werden garantiert hausgemacht!

Sehr geehrte Kunden...

Sie mochten Komplettservice, also Lieferung mit Geschirr und Besteck?
Und eventuell auch mit Reinigung? Kein Problem.

Bitte beachten Sie hierbei, das aus dem Partyservice eine Dienstleistung wird, und mit derzeit giiltigen,
vollen MwSt.Satz berechnet werden muss. Gern machen Ihr Ihnen ein individelles Angebot dazu.
Der Komplettservice kann jedoch nicht nachtrdglich gebucht werden.

Wir bitten um Ihr Verstdndnis.
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Selle Heiclte

Fischplatte

mit Raucherlachs, gerauchertem Heilbutt,
Makrelenfilet, Matjesfilet, Bratrollmopse und
gefullten Eiern, pikant garniert

49,50 Euro
89,50 Euro

fir ca. 10 Personen
fur ca. 20 Personen

Kaseplatte

mit Trauben, verschiedenen Sorten Kase
und Kasespiefien, bunt garniert

45,50 Euro
77,50 Euro

fir ca. 10 Personen
fr ca. 20 Personen

Bunte Aufschnittplatte

u.a. mit Schweinebraten, Kasseler,
Schinken, Salami, pikant garniert

45,50 Euro
77,50 Euro

fur ca. 10 Personen
fur ca. 20 Personen

Gemischte Kalte Platte

mit Schweinebraten, Kasseler,
Schinkenrollchen, Knochenschinken und
Salami,dazu verschiedene Sorten Kase mit
Kasespieflen pikant garniert

52,50 Euro
87,50 Euro

far ca. 10 Personen
fur ca. 20 Personen

Gourmet-Fischplatte

Gebeizter und geraucherter Lachs,
geraucherter Heilbutt, Forellenfilet, Fisch-
pralinen, Raucheraal, Schrimpscocktail,

Garnelen und garnierte Eier - pikant garniert

Achtung Anderungen méglich - je nach Verfiigbarkeit
65,50 Euro
99,50 Euro

fir ca. 10 Personen
fir ca. 20 Personen

Rustikale Schlachteplatte

verschiedene Sorten Wurst nach
Hausschlachterart, frisches Thiiringer Mett,
Harzer Kase mit Schmalz, pikant garniert

49,50 Euro
77,50 Euro

fir ca. 10 Personen
fir ca. 20 Personen

Unsere Partyplatte

Bunte Platte mit Kisespiefsen, Mettbdllchen,
gefiillten garnierten Eiern, garnierten Canapee’s,
Mettenden und zweierler Salaten

55,50 Euro
88,50 Euro

fir ca. 10 Personen
fr ca. 20 Personen
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Selle Heiclte

Frisches Thiiringer Mett

nach Hausmacher Art - bunt garniert 1 kg 11,90 Euro
Brotkorb
mit verschiedenen Brotsorten und ofenfrischen Partybrotchen pro Person 2,50 Euro

Bunte Canapee’s

exquisit belegt und pikant garniert u.a. Raucherlachs, frisches Mett, Salami, Kase,
Schinkenrollchen - Ideal fiir Ihren kleinen Empfang pro Stuck 1,90 Euro

> > > Preisdnderung ab 50 St. = 1,80 Euro pro St. /ab 120 St. = 1,65 Euro pro Stiick

1/2 Grofies Belegtes Brotchen

bunt belegt mit Aufschnitt, Kase, Mett o.a. pro Person 1,60 Euro
> > > Preistnderung ab 50 St. = 1,50 Euro pro St. / ab 100 St. = 1,40 Euro pro St.

Kleines 1/2 Belegtes Brotchen
bunt belegt mit Aufschnitt, Kase, Mett 0.a. pro Person 1,40 Euro
> > > Preisdnderung ab 50 St. = 1,25 Euro pro St. / ab 100 St. = 1,20 Euro pro St.

Gotterspeise mit Vanaillesauce pro Glas 1,10 Euro
Frischer Obstsalat pro Glas 1,40 Euro
Rote Beerengriitze mit Vanillesauce pro Glas 1,40 Euro
Herrencreme mit Rumrosinen pro Glas 1,50 Euro
Mousse au chocolate pro Glas 1,50 Euro
Weincreme oder Orangen-Mandarinenmousse pro Glas 1,50 Euro
Brombeermousse pro Glas 1,50 Euro
Mangomousse oder Mango-Minzmousse pro Glas 1,50 Euro
Himbeermousse oder Moccacreme pro Glas 1,50 Euro
Tiramisu pro Glas 1,70 Euro
Obstkorb - - - bunt gefillt - ausreichend fiir 10 Personen 29,50 Euro
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Ussere Bifetlingebiobe

Biifettangebot 1 - ein Klassiker - auch fiir den kleineren Personenkreis

« Medaillons vom Schweinefilet, an Waldpilzrahm
« Hahnchenbrust "Florentiner Art"
mit Blattspinat und Kdise gefiillt, an Paprikarahmsauce
- Seelachsfilet gebacken, auf Sauce Hollandazise, mit geschmorten Pilzen bedeckt
- Kartoffelwaffeln, Butterreis und Bunte Nudeln
- Mandelbrokkoli und Speckbohnchen
« F'risches Thiiringer Mett mit Zwiebeln
* Kleine Kaseauswahl mit Trauben
« Butter , Britchen und Brotauswahl
- Tomaten-Mozzarellaplatte, Gefliigelsalat, Gurken-Wachsbohnensalat

« Obstkorb

pro Person ab 20 Personen 24,50 Euro
pro Person ab 45 Personen 22,90 Euro
pro Person ab 60 Personen 21,90 Euro

Hinweis in eigener Sache...

Wir verarbeiten unsere Lebensmittel stets frisch.

Eine Auskunft iiber die kennzeichnungspflichtigen Stoffe, die in Lebensmitteln
enthalten sein kdnnen, erhalten Sie bei uns vor Ort.

Auch bei Fragen zu Allergien beraten wir Sie gern.

Unsere Saucen werden generell nur mit Speisestirke gebunden.

Fiir eine vegane Zubereitung, brauchen wir eine rechtzeitige Information.
Vegane, glutenfreie und lactosefreie Kost wir zusatzlich berechnet.

Wir bitten um Verstandnis...
auf3erdem nochmal erwdhnenswert...

Aus einem Partyservice und Buffetanlieferung mit Geschirrleihgabe,
und evtl. mit Reinigung, wird eine Dienstleistung.
Dienstleistungen werden komplett mit vollen, derzeit gultigen MwSt.Satz berechnet.

Bitte informieren Sie sich hierzu auf Seite 2 & Seite 16 dieses Heftes.
Gern erstellen wir lhnen hierzu auch ein passendes Inclusiv-Angebot.
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Unsere Bifetlngebobe

Biifettangebot 2 "Rustikal gemischt mit Auswahlméglichkeiten"

° KRasseler Nacken mit Backpflaumen gefiillt, an eigener Jus
oder Ofenfrischer Krustenbraten in eigener Sauce
dazu Sauerkraut

° Kleine Schweineschnitzel mit Rahmpilzen

° Knuspriger Hihnchenkeulen oder Mettballchen in bunter Paprikasauce
° Kroketten, Kartoffeln und Brokkoligratin

* % %

° frisches Thiiringer Mett mit Zwiebeln

° Schinken-Salamiplatte oder Fischplatte

° Kaseplatte mit Trauben und Kisespiefsen

° Butter, Brotchen und Brotauswahl

° Speckkrautsalat, Gurkensalat, Griechischer Bauernsalat und Nudelsalat

* %k %k
° Gotterspeise & Schokoladenpudding mit Vanillesauce
pro Person ab 20 Personen 23,90 Euro
pro Person ab 45 Personen 22,90 Euro
pro Person ab 70 Personen 21,90 Euro

Biifettangebot 3 "Partytime"

° Hihnchenbrust in der Kruste gebacken, auf Rahmlauch, mit geschmorten Pilzen bedeckt,
° Kleine Schweinesteaks "au_four" mit Ragout fin und Kiase iiberbacken, an Rahmsauce

° Norwegischer Fjordlachs im Kartoffelmantel gebacken, an Rieslingsauce

° dazu Berner Rostinchen, Kroketten & Butterets

° frisches Thiiringer Mett mit Zwiebeln & Hackfleischbdllchen
°© Gemaischte Fischplatte mit gefiillten, garnierten Eiern
° Gemischte Kaseauswahl mit Trauben & Kdsespiefien
° Griechischer Bauernsalat und Gefliigelsalat
© Tomatensalat und Frische Blattsalate mit Hausdressing
° Butter und Krauterbutter, Partybrotchen und Brotkorb
* % %

° Rote Beerengriitze mit Vanillesauce und Mousse au chocolate

pro Person ab 20 Personen 26,90 Euro
pro Person ab 45 Personen 25,50 Euro
pro Person ab 60 Personen 24,50 Euro
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Unsere Bifetlngebobe

Biiffet 4 "Schmackhaftes aus der Lindenkiiche"

Dieses Blfett bieten wir Ihnen ab 30 Personen.

° Gulaschsuppe "Art des Hauses"

* % %
° Putenbruststeaks in der Sesamkruste gebacken, an Mango-Ingwersauce
° Schweinefilet am Stiick gebraten, an Cognacrahm, mit Speckbohnchen
° Filet vom Welsfilet, an Meerrettichsauce, auf Wurzelgemiise
° Wildgulasch mit geschmorten Pilzen
° KRartoffelbrokkoligratin & Apfelrotkohl

° Klofle, Butterreis und Kroketten
* % %

° Schlachteplatte mit frischem Thiiringer Mett mit Zwiebeln,
verschiedene Hausmacherwurst (Rotwurst, Siilze, Leberwurst und Knackwurst)
° Bunte Kiseauswahl mit Trauben und Kdisespiefsen
° Fischplatte mit Riucherlachs, Heilbutt, Forellenfilet,
Matjes und Makrele, dazu bunt garnierte, gefiillte Eier
° Krauterbutter und Butterauswahl
° Partybritchen und Brotauswahl
° Blumenkohlsalat, Gefliigelsalat, Schichtsalat,
° Tomaten-Mozzarellaplatte und Rindfleischsalat
* % %

° Frischer Obstsalat, Himbeermousse und Herrencreme mit Rumrosinen

pro Person ab 30 Personen 29,50 Euro
pro Person ab 45 Personen 27,90 Euro
pro Person ab 70 Personen 26,90 Euro

Veranstaltungen im Gasthaus "Zur Linde"

Uber das ganze Jahr hinaus veranstalten wir mehrere Events...

z. B. Lunchbuffet’s, Fischspezialitatenbuffet’s, oder Schnitzelbuffet, Spargelbuffet und Gansebuffet.
An den groflen Feiertagen, wie Weihnachten, Ostern & Pfingsten bieten wir,

unsere Spezialbuffet’s an. Hier empfehlen wir eine friihzeitige Reservierung.

Genaue Termine stehen auf unserer Website oder bei Facebook & Google.

Bitte haben Sie dafiir Verstindnis, dass an Highlifetagen,
wie bei Jugendweihen, Konfirmationen und Einschulungen,
keine unendliche Auswahl angeboten werden kann.
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Unsere Bifetlngebobe

Biifettangebot "Unser Galabiifett"

Dieses Biifett bieten wir Ihnen ab 30 Personen.

Tomatencremesuppe mit Croitons
*

Ofenkartoffeln "Art des Hauses"
Jfein gefullt, mit Zwiebeln, Lauch, Pilzen, Knoblauch & Krautern,
mit Sc. Hollandatise und Kdse iiberbacken
Medaillons vom Hirsch, in der Eihiille gebacken,
mat Steinpilzen & Kise iiberbacken, an Cognacrahm
F'ilet von der Meerbarbe
auf buntem Paprikagemiise, an Zitronen-Bultersauce
Schweinefilet im Speckmantel gebraten,
an Waldpilzrahmsauce
Roastbeef am Stiick gebraten,
auf'Sc. Bearnaise, mit Grilltomaten garniert
Buntes Gemiise
Kartoffelgratin, Kartoffelbillchen und Basmatireis

Frisches Thiiringer Mett - als Schweinchen - mit Zwiebeln garniert,
Roastbeef "Gartnerin Art", Garnierte Entenbrust "ala Orange”,
Pikant garnierte Schweinemedaillons, Parmaschinken mit Honigmelone,

Kasseler Nacken "Weinhindler Art" mit Trauben garniert
*

Gebeizter Lachs, Heilbutt gerduchert, Makrelenfilet,
Forellenfilet, Fischpralinen, Matjes, Kieler Sprotten und gefiillte Eier
*

Grofe Kiseauswahl, mit Trauben und Kdsespiefsen
Rindfleischsalat, Tomaten-Mozzarellaplatte, Gefliigelsalat,
Griechischer Bauernsalat, Schichtsalat, Hawaziisalat

Buttervariationen, Partybriotchen und Brotauswahl
*

Marzipanpflaumen im Strudelteig gebacken, auf Vanillesauce
Himbeermousse & Mousse au chocolate
Bunte Obstplatte, frisch aufgeschnitten

pro Person ab 30 Personen 37,50 Euro

pro Person ab 70 Personen 35,90 Euro
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Unsere Bifetlngebobe

Biifettangebot Komplette Auswahl "de luxe"

Eine Suppe zur Auswahl (siehe Seite 7)
Drei Hauptgerichte zur Auswahl
hier einige Auswahlgerichte... \L

ab 40 Personen 4 Hauptgerichte
ab 60 Personen 5 Hauptgerichte

ab 75 Personen 6 Hauptgerichte

Geflllte Ofenkartoffeln mit
Sc. Hollandaise und Kase uberbacken,

Gebratene Entenbrust an
Gemiise-Rotweinsauce,

Putenbruststeak in der Sesamkruste,
an Mango-Ingwersauce,

Geschmorte Hirschkeule an Jagermeister-
sauce mit gemischten Waldpilzen,

Wildschweinschnitzel in der Mandelkruste
dgebacken, an Waldpilzrahmsauce,

Kleine Schweinesteaks ,au four”
mit Ragout fin und Kase
uberbacken, an Rahmsauce

Schweinemedaillons im Speckmantel
gebraten an Pfefferrahmsauce

Schweinefilet am Stiick gebraten,
an Cognacrahmsauce,

Kasseler Braten, im Blatterteig gebacken,
an eigener Sauce

Zanderfilet in der Raucherlachskruste
auf Rieslingsauce,

Schollenfilet in der Eihtille gebacken, mit
Champignons, Shrimps und
Rauchspeckscheiben bedeckt
oder Auswahl der Hauptgerichte
aus dem gesamten Heft...

Drei Beilagen zur Auswahl
- ab 50 Personen vier zur Auswahl -

Kroketten, Rostinchen, KI6Re,
Salzkartoffeln, Butterreis & Bunte Nudeln
Butterspatzle, Kartoffelgratin,
Buntes Gemiise

Drei Salate zur Auswahl
- ab 50 Personen flinf Salate zur Auswahl -
Gurkensalat, Tomaten-Mozzarellaplatte,

Tomatensalat, Rindfleischsalat,
Geflugelsalat, Schichtsalat, Kartoffelsalat,
Hawaiisalat, Blumenkohlsalat, Krautsalat
Griechischer Bauernsalat

Blattsalate mit Hausdressing, Nudelsalat

Zwei Platten zur Auswahl
- ab 50 Personen drei Platten -
Frisches Thiiringer Mett und Hackfleischballchen
oder
Roastbeefplatte mit garnierten Medaillons
oder

Bunte Aufschnitt- und Schinkenplatte
oder
Bunte Kaseplatte mit bunten Kasespiefien
oder

Kalte Fischplatte mit gefullten Eiern

oder
oder Plattenauswahl auf Seite 9...

Brot, Brotchen und Butter

Zwei Desserts zur Auswahl
- ab 40 Personen drei Desserts zur Auswahl -

Orangen-Mandarinenmousse,
Rote Gritze mit Vanillesauce,
Gotterspeise mit Vanillesauce,
Frischer Obstsalat, Moccacreme,
Himbeermousse, Weincreme

pro Person 31,90 Euro
pro Person ab 50 Personen 29,90 Euro
pro Person ab 75 Personen 28,90 Euro

PS: Kein passendes Essen dabei?
Gern konnen Sie aus allen Gerichten dieses Heftes kombinieren !
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Licforbedirgenger

4 4z

Sehr verehrte Kunden !!!

Eine Abholung ihrer bestellten Speisen ist generell moglich.
Bitte halten Sie sich an ihre vorab abgesprochene Abholzeit.

Dies empfehlen wir bei kleineren Mengen oder kalten Platten, und nach vorheriger Absprache.

Eine Anlieferung ist ab 10 Personen madglich.
Wir berechnen Ihnen pro gefahrenen Kilometer 0,80 € , ab Standort Kehmstedt.

Ab einem Gesamt-Rechnungsbetrag von 599,00 € liefern wir frei Haus.
> Das gilt bis zu einer Kilometerbegrenzung im Umkreis von bis zu 40 Kilometern ab Kehmstedt.

Wir packen die Warmen Speisen in Chafing dish s (Warmhaltebehaltern).
So bleibt das Essen auch hei3, wenn es bei Ihnen am Lieferort ankommt.
Gern koénnen Sie sich bei uns auch Besteck & Geschirr ausleihen.

Hinweis: bei einer Partyservicelieferung mit Geschirrleihgabe, wandelt sich der Partyservice

in eine Dienstleistung um. Laut Finanzamt miissen wir Ihnen dann, den kompletten,

derzeit giiltigen Mehrwertsteuersatz auf den Netto-Gesamtpreis berechnen.
Wir bitten um Verstdndnis...

Ausleihservice Besteck & Geschirr

Einfaches MenUbesteck: pro Person 1,00 Euro Gebuhr
Menduteller mit Messer und Gabel
Komplettes Menubesteck: pro Person 1,50 Euro Gebuhr

Menlteller, Suppentasse - oder Teller, Komplettes Menilbesteck und Chafingbesteck

Wir empfehlen auch unseren Reinigungsservice...

Pro Chafing dish (Warmhaltebehalter) kostet die Reinigung
und Abholung vom Lieferort 15,00 € .
FlUr Geschirr- und Besteckreinigung berechnen wir IThnen 1,50 € pro Person.

Empfohlene Riickgabetermine fiir Chafing dish und Geschirr:

Anlieferung in der Woche: Mittwoch bis Freitag>> am nachsten Werktag oder nach Abspr.
Anlieferung Samstags: Sonntags bis 14:30 Uhr oder nach Absprache

Anlieferung Sonntags: Mittwoch ab 17:30 Uhr oder nach Absprache

E * IThre Rechnung konnen Sie Bar oder
— | aa mit EC-Cash (ab 50 EURO) begleichen.

Uberweisungen sind nur noch nach vorheriger Absprache méglich...

Unsere Party-Angebote sind alles zusammengestellte Mends,

die auch jederzeit von Ihnen ausgetauscht werden kénnen.
Dabei andert sich der Gesamtpreis.

Die Beilagen dazu, kdnnen auch von Ihnen ausgetauscht werden.

Ausgabe 01 / 2024 - gultig bis 31.01.2025
Alle bisherigen Preislisten verlieren mit erscheinen dieser Preisliste ihre Guiltigkeit.
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Geplante Veranstaltungen fur 2024

kurzfristige Anderungen mdéglich...
andere Termine werden friihzeitig bekannt gegeben...

Lunchbuftet %8

im Gasthaus ,,Zur Linde* GWHAUS,
in Kehmstedt j&ﬁi%
Wir bieten: Datum:

Verschiedene Speisen am Buffet sonntag, den
Sie bedienen sich selbst, zum Sattessen, 04. Februar

mit Vorsuppe und Dessert
Preis pro Person: 22,90 € 2024
Kinderpreis bis 12 Jahre: 11,50€ Beginn:
Unser Familienkniiller: 55,00 € 11:45 Uhr

Giiltig bei 2 Erwachsenen und bis zu 2 Kindern bis 12 Jahren

Gern nehmen wir lhre Tischreservierung entgegen...® 036338-42576
oder per Email: gasthaus-zur-linde@e-mail.de

J@ SOUDSTeCL 14.02/252% Pp

Schnttzelwochen : o
. : Valentinstags %
Wir‘ biefen Ihnen E.V..'.""V”"'E
\ in einer Sonderkarte “ : g
vom Land und Meer... ‘ ; %ﬁ&%
ob FiSCh oder FIeiSch... HauptstraBe 38
ab Februar 2024 o 99752 Kehmstedt
verschiedene i il
Schnitzelvariationen an. : IEIIY  oononr Costhacskahmiteck
Tischreservierungen gern v - - e
unter B 036338-42576 %
Py

‘ Wir bitten um Tischreservierung !

Im Laufe des Jahres dndert sich auch unsere Speisekarte.
Je nach Jahreszeit, wird umgestellt und angepasst..
z.B. Schnitzelwochen im Feruar/Mrz...Spargelwochen bis Ende Juni...
danach Steak & Salat mit frischen Pfifferlingen

Herbstliches ab Ende September bis zur Géinsezeit
Gdnsewochen ab Martini
Wildwochen zur Adventszeit...
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| Pastorn - B :Fischbufkfet:

o . & ® *

in Kehmstedt a

- .. - -

g4 Tiochreservierungen gern unter: 3 QASTHAUS %im Gasthaus "Zur Linde” in Kehmstedty

& T O T i & O ool O

o oder per Mail: gastF ZL e & %f - . . .

BHISSISD IS D DD D DD eh < A m rmEw Vorau:snchﬂ:ch am Karfreitag,

2 Karfreitag 3 %G rersonntag 31.03.2024 o len 29. Marz 2024

& Unser Fischbuffet %% & Ostermontag o1.04.2024 Fect) Livncke um 11:45 Uhr

> -- 2 z
E; i pae A SO E'l Osterlunch BIBDIBIIIIIIIIIIIIDIIIIIIDIIIIIIIDIDIIIDDS
:: Preis pre Person: 33,00 € :: E Jeweils um 11:45 Uhr * : £ ¥ ;
Wir bieten Ih wieder leckere: g

:: Wix ilelov nmon :: n;s Topf & ;:m, W!l:-l Bfﬂnr.. » L 4

< und vieles MEER... < mit Suppe und Dessert. e Wir bieten Ihnen verschiedene Fischsorten! »

T - un.r'e‘r;:b.fedﬂchdzsbereftiltr 28 Preis pro Person: 33,_00€7 i : > unterschiedlich zubereiter & mit Suppe und Dessert < :

. TR SR st | Eomasosetn e st o o » Tischreservierungen gern unter Tel. 036338-42576 2
» oder per E-Mail: gasthaus-zur-linde@e-mail.de »
350 I T T T Vi 5 9 3 S S T S S I T T Vi S I S 3 I B TSI

- Spargel satt -

Am Pfingstsonntag,
den 19. Mai 2024,
ieRen Sie unser Pfing 0,
i mit frischem deutschem Spargel
5 O o oder wihlen Sie
) Fiak aus unserer

Feiertagskarte.
Pfingstmontag, O
den 20. Mai 2024
>>> Spargelbuffet <<<
Beginn 11:45 Uhr

Weitere Aktionen werden
rechtzeitig bekannt gegeben.

Wir bieten frischen deutschen Spargel
zum Sattessen, mit Suppe und Dessert
Wir bitten um Tischreservierung.

W 036338-42576 oder
per Email: gasthaus-zur-linde@e-mail. de

Unsere jeweils aktuelle Speisekarte
kénnen Sie sich gern in dem untenstehenden
Link zu unserer Facebookseite ansehen...

AR 1Lt R R IR i 1141211111 811131811411141

-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-

Gasthaus "Zur
Linde"

Speisekarte
ansehen

Fiir Ihre Feierlichkeit hier im Haus
halten wir extra Vorschlége

bereit facebook.com/GasthausKehmstedt/menu
Scanne den QR-Code oder suche auf
Fiir Ihre Absprache empfehlen ﬁ Fomimolion Sasom b
Linde™"

wir Ihnen einen Termin...
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Schauen Sie doch mal rein bei uns oder besuchen Sie uns im Internet.

Kontakt
Inhaber: Erika Grofle
Adresse: Hauptstrafie 38
99752 Kehmstedt
Tel. 036338-42576
Fax. 036338-4497 16
WhatsApp: +49 152 53663541
Webprasenz: www.dasthaus-zur-linde.de
E-Mail: dgasthaus-zur-linde@e-mail.de
Facebook: GasthausKehmstedt

Unsere Offnungszeiten:
Montag & Dienstag geschlossen

Mittwochs ab 17:30 Uhr geoffnet
Donnerstag bis Samstag von 11:30 bis 14:30 und ab 17:00 Uhr
Sonntag ab 11:30 Uhr - 14:50 Uhr geoffnet

Fiir ihre Feierlichkeiten gelten gesonderte Offnungszeiten

Bestellungen kénnen Sie gern unter der oben genannten Telefon- oder Faxnummer,
gern auch per Mail, oder via WhatsApp oder auch iiber Facebook vornehmen.

Wir bitten schon mal vorab um Verstdndnis, das wir an den Wochenenden
weniger Zeit fiir Ihre Bestellannahme haben. Wir empfehlen Ihnen,
eine Terminabsprache fiir Ihre Absprache vor Ort, vorher telefonisch oder per Mail

Vielen Dank fur Ihr Verstandnis.

Hinweis: Alle Gerichte in diesem Heft sind Beispielbilder
und konnen von der zubereiteten Speise abweichen!
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| GQASTHAUS
- M %
VE&E‘EJS

GUT ESSEN IN KEHMSTEDT ~—
1980 44 Jahre 2024

Fur ihre Feier bei uns im Haus
halten wir unsere Menuvorschlage bereit.

Fur ihre Absprache bei uns vor Ort,

empfehlen wir Ihnen

vorab einen Termin zu vereinbaren.

Wir freuen uns auf lhre Bestellung,
Ihr Gasthaus Zur Linde Team.

Unsere Bestellhotline 036338-42576



