
2/2024

Aktuelles aus der Region

Neue Wege 
zweier Urgesteine

Lebensmittel vor
Tonne bewahren

Hofladen-Tour 
durch die Region





3MittelweserMoin

Ihr

Auf dem Weinberge 6 I 31592 Stolzenau







Mitmachen & gewinnen: Schicken Sie das Lösungswort mit der Angabe Ihrer Telefonnummer bis zum 20. Mai per Mail an 
info@moinmittelweser.de. Als Gewinn wartet die MoinMittelweser-Genussbox vom Stolzenauer Immobilienservice Fricke & Fricke. Die 
Auflösung zum Rätsel ist ab der nächsten Ausgabe unter www.moinmittelweser.de unter „Des Rätsels Lösung“ zu finden. 

Wohlfühl-Waschplatz mit Stil
Am Waschplatz 

beginnen und 
beenden wir unseren 

Tag. Hier erwarten wir 
ein wohliges Zuhause-

gefühl in einem Ambiente, 
das unsere Persönlichkeit 

widerspiegelt. Doch auch in funktio-
naler Hinsicht soll uns die Ausstattung überzeugen. Ästhetisch 
erfüllen die Badausstatter heute fast jeden Wunsch – von pastel-
lig-fröhlich bis mystisch in Schwarz.
Stauraum im Bad können die meisten von uns gar nicht genug 
haben. Neben einem großzügigen Waschtischunterschrank 
bieten sich stilvolle Ergänzungsmöbel wie Seiten- und Hoch-
schränke, Regalelemente und zusätzliche Ablagen an. Unter 
www.geberit.de/waschplatz-konfigurator kann man sich sein 

Traumbad aus der Badserie One ganz einfach in 3-D konfigurie-
ren. Ob klassischer Waschtisch, Doppel- oder Aufsatzbecken: Die 
Waschtischkeramik sollte wenig Angriffsfläche für Verschmutzun-
gen und Verkalkungen bieten und sich im Handumdrehen 
reinigen lassen. Porenfreie, extrem glatte Spezialglasuren wie 
Keratect erleichtern die Säuberung, da sich auf der Oberfläche 
kaum Schmutz festsetzen kann. Reinigungsfreundlich sind auch 
Wandarmaturen, welche die Waschtischkeramik nicht unterbre-
chen. 
Lichtspiegel oder beleuchtete Spiegelschränke sind eine gute 
Wahl für den Waschplatz. Sie sollten ihn blendfrei und hell 
ausleuchten. Ideal sind zum Beispiel Modelle mit ComfortLight-
Funktion. Sie passen die Beleuchtung von kalt und hell am 
Morgen über warm und dunkler am Abend bis zu sanftem 
Orientierungslicht in der Nacht unserem Biorhythmus an und 
können so das Wohlbefinden verbessern.                                  djd-k

Gut zu wissen...

Fricke  Fricke&
Immobilienservice

Wellie 170
31595 Steyerberg

Telefon: 01 60/94 48 54 01
Mail: ffplanbau@aol.com 
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Längst steht der Name Lucas Engelking für Freilandhaltung von Schweinen auf 
höchstem Niveau. Die Tiere, die für die Produkte des Leeser Hofes verarbeitet 

werden, werden alle dort geboren, aufgezogen und gemästet. Gehalten werden 
die Schweine rund ums Jahr in der Freilandhaltung. Freies Abferkeln, 
Ringelschwänze, sehr viel Platz und Beschä�igung sind dort selbstverständlich. 
Die Tiere erhalten ausschließlich heimische Futtermittel, der überwiegende 
Teil kommt direkt von den Äckern des Betriebes Engelking. Dabei kommen 
keinerlei genveränderte Futtermittel zum Einsatz. Die breite Palette an 
schmackha�en Wurst- und Fleischprodukten wird auch im beliebten Hofladen 
in Leese (Alter Hoop 44) angeboten, der mit einem köstlichen Sortiment die 
Wünsche der Feinschmecker erfüllt. Nach wie vor kann die Kundscha� neben 

den bekannten Verkaufsstellen in der Region auch den rund um die Uhr 
zugänglichen Verkaufsautomaten an der Loccumer Straße nutzen. Außerdem 

steht ein Onlineshop zur Verfügung.
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 Bickbeernhof

 www.bickbeernhof.de

 www.freilandhaltung-engelking.de

 Hofladen Engelking

Blaubeeren in fast grenzenlosen Variationen finden sich im Hofladen des 
Bickbeernhofes in Brokeloh. Die fantasievollen Rezepte scha�en mit 

Produkten wie zum Beispiel der Blaumelade, dem Bio-Beerenkompott, dem 
Blaue Liebe-Salatdressing und dem Heiße Liebe-Beerenpunsch aus den 
Bickbeernhof-Bio-Blaubeeren sowie aus eigener Manufaktur sogar den Sprung 
in die niedersächsische Genuss-Box als „Kulinarischer Botscha�er“. Während 
man sich im Hofladen mit zahlreichen Köstlichkeiten eindecken kann, warten 
im Café des Bickbeernhofes jede Menge Leckereien auf Genießer: Hefeklöße 
mit Heidelbeerkompott, Kartoffelpuffer, Wildbratwurst, frisch gebackene 
Butterwaffeln mit Sahne, bunte Salatteller, Smoothies, hausgebackene 
Kuchen, Eisbecher und vieles mehr rund um die köstlichen Blaubeeren laden 
zum Verweilen und Schlemmen ein. Wer sich dann bewegen möchte, genießt 
die idyllischen Wanderwege durch den schönen Bickbeernwald, die zu  
gemütlichen Eichenholzsitzgarnituren führen.

Donnerstag: 13 - 19 Uhr
Freitag             8 - 18 Uhr
Samstag:         7 - 12 Uhr

ab. Mai:
Sa. & So.10 - 18 Uhr

Juni bis September:
täglich 10 - 18 Uhr

(Hochsaison ab 9 Uhr)

Hofladen:
Fr. 10 - 16 Uhr

Hofladen-Tour 

Das ganze Jahr Saison!

Verkaufsautomat:

Loccumer Straße 60

31633 Leese

Seit sieben Jahren halten wir in 
unserem landwirtschaftlichen 
Betrieb in Leese Schweine in 
Freilandhaltung – auf höchstem 
Standard. Um dies auch künftig 
garantieren zu können, haben wir 
uns 2020 über den Neuland-
Verband zertifizieren lassen. Sie 
finden unsere Produkte in unseren 
bekannten Verkaufsstellen und 
online unter www.freilandhaltung-
engelking.de. Seit 2023 gibt es 
unsere vielfältige Produktpalette 
auch in unserem Hofladen.

Plus Freilandhaltung für noch mehr Tierwohl

Alter Hoop 44 – 31633 Leese Onlineshop: www.freilandhaltung-engelking.de 
DE-ÖKO-006
EU-/Nicht-EU-
Landwirtschaft

Himmelfahrtmöchten wir Sievon 10 bis 18 Uhrbegrüßen.
Begegnungen 
bei uns auf dem
Bickbeernhof:
a

Gemütliche	Sitzplätze
und	idyllische	Wanderwege.

Brokeloher Hauptstraße 3731628 LandesbergenTelefon (05027) 1566 Geöffnet für Sie:Mai samstags und sonnstags,ab Juni täglich von 10 bis 18 Uhrbis zum 22. September

Vielfalt genießen
bei uns vor Ort:Große Terrasse, Waffeln,Kuchen, Kaffeespezialitäten,Salate, Blaubeerwein, Ho�bier,Wildbratwurst, Blaumelade... 
Weitere	Infos	–	auch	zu
den	jeweils	aktuellen
Tagesöffnungen	–	
gibt	es	online	unter:

www.bickbeernhof.de

MÄRCHENWALDTAG AM 11. AUGUSTRund um das Café verwandelt sich das Areal von 11 bis 16 
Uhr in einen Märchenwald. Auf die Gäste warten dort 
zauberhafte Zirkusattraktionen, märchenhafte Lesungen 
im Mongolenzelt und sagenhafte U� berraschungen an jeder	
Weggabelung.
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Konditorei Gourmet-Art

Ein Familienbetrieb mit Tradition: Auf dem Hof Backhaus in Landesbergen 
arbeiten alle Hand in Hand. Schon seit mehr als 300 Jahren wird der Hof von 

einer Generation an die nächste übergeben. Die Familie Backhaus 
bewirtscha�et ihren Hof von jeher mit großer Leidenscha� und sehr viel 
Begeisterung. Auch der Hofladen hat eine Menge  zu bieten – frisch vom Feld 
zu den Kunden. Im eigenen Anbau produziert die Familie Backhaus Spargel, 
Kirschen, Heidelbeeren und Kartoffeln. Regionalität – das bedeutet für die 
Verantwortlichen des Hofes, nur Produkte aus der heimischen Region 
Mittelweser anzubieten. Die kurzen Wege garantieren maximale Frische, 
ermöglichen hervorragende Qualitäten und sorgen für einen ganz 
besonderen Geschmack. 100 Prozent regional heißt auch, dass nicht alle 
Produkte 365 Tage im Jahr im Hofladen verfügbar sind, denn die Erzeugnisse 
kommen immer erntefrisch vom Feld – und das schmeckt man auch.

 Hof Backhaus

 www.hof-backhaus.de
April bis August:

Mo. - So. 8 - 18 Uhr

Hofladen-Tour 

September bis März:
Mo., Do., Fr. 8 - 18 Uhr
Di., Mi., Sa. 8 -13 Uhr

Halle 5 • 31604 Raddestorf  • Telefon 0171/8016344

 Aus eigener Produktion:
• Rindfleisch • Burger-Patties • Kartoffeln 

• Eier  • Nudeln • Honig 
• bald  Fleisch von  eigenen Hähnchen
Von regionalen Kooperationspartnern:

•  Eis • Fleisch & Wurstwaren • Käse
 • Marmelade • Eingewecktes 

Frische regionale Produkte

von 7-22 Uhr

im Selbstbedienungs-Hofladen

Hof Wesling

  Telefon 01 71/8 01 63 44täglich 7 - 22 Uhr

Klein, aber fein präsentiert sich in Halle der Hofladen Wesling. Vor gerade mal 
zwei Jahren erfüllte sich die Familie mit der Eröffnung einen langgehegten 

Traum und nähert sich mit ständig neuen Ideen, Produkten und Erweiterungen 
dem Ziel, sowohl das Platzangebot als auch das schon jetzt umfangreiche 
Sortiment zu vergrößern. Dieses besteht aktuell aus Rindfleisch aus eigener 
Zucht und Burger-Patties, Kartoffeln, Eiern, Nudeln, Honig von eigenen Bienen 
und demnächst auch Hähnchenfleisch von eigenen Hähnchen. Regionale 
Kooperationspartner sind mit selbstgemachtem Eis, Fleisch und Wurstwaren, 
Käse, Marmelade und eingeweckten Köstlichkeiten vertreten und bereichern 
die kulinarische Palette. Im Selbstbedienungs-Hofladen kann jeder in aller 
Ruhe schauen und auswählen, welche Leckereien in den Einkaufskorb 

wandern. Geöffnet ist der Hofladen in Halle täglich von 7 bis 22 Uhr. Wer etwas 
vorbestellen oder größere Bestellungen anmelden möchte, erreicht die Familie 

Wesling unter der Rufnummer 01 71/8 01 63 44.
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Hofladen-Tour 

Mo. - Fr. 8 - 17 Uhr
Sa. 8 - 16 Uhr  www.hofladen-oehmerfeld.de

Hofladen Oehmer Feld
Das Sortiment im Hofladen Oehmer Feld in Leese ist hochwertig und 

besonders zugleich – hier zählen die Qualität und die Herkun� der Produkte. 
Das vielseitige Angebot reicht von regionalen Lebensmitteln über ausgewählte 
Spezialitäten sowie Dekorations- und Geschenkartikel. Besonders beliebt sind 
die individuell zusammengestellten Geschenkkörbe, die anlassbezogen und 
liebevoll verpackt werden. Daneben zeichnet sich der Hofladen Oehmer Feld 
durch eine große Auswahl an Gartenpflegeprodukten und fachkundigem 
Know-how aus. Für eine bedarfsgerechte Beratung kann eine Bodenprobe aus 
dem eigenen Garten abgegeben werden, die kostenlos analysiert wird. 
Geöffnet ist der Hofladen Oehmer Feld in Leese immer montags bis freitags von 

8 bis 17 Uhr und samstags von 8 bis 16 Uhr. Telefonisch kann unter der 
Rufnummer  0 57 61/ 92 11 82 Kontakt aufgenommen werden. Per Mail ist der 

Hofladen zu erreichen unter hofladen@raiffeisen-agil.de.

September bis März:
Mo., Do., Fr.  8 - 18 Uhr

Di., Mi., Sa. 8 - 13 Uhr

Hofladen-Tour 
Hof Korte

 www.heddas-bauernladen.de
Mi. - Fr. 9 - 12 Uhr & 15 - 18 Uhr

Sa. 9 - 12 Uhr 
Wochen- & Bauernmärkte der Region 

Idyllisch im Naturschutzgebiet Weseraue direkt am Weserradweg zwischen 
Nienburg und Minden liegt in Jössen der Hof Korte mit Heddas Bauernladen 

und dessen unverwechselbaren Angeboten. Zahlreiche Produkte aus dem 
hofeigenen Puten- und Hähnchenfleisch, Kartoffeln, Honig, Wein, Gemüse, 
Obst und vieles mehr warten auf  Genießer und Feinschmecker. Und auch auf 
den Wochen- und Bauernmärkten der Region ist das Team von Heddas 
Bauernladen stets ein gefragter Anbieter regionaler Produkte. Schon seit 
vielen Jahren stehen die Fleischprodukte des Hofes Korte hoch im Kurs. Das 
liegt natürlich auch an den erprobten traditionellen Rezepturen, mit denen 
das Geflügelfleisch zu verschiedenen Köstlichkeiten verarbeitet wird.  
Besonderes Alleinstellungsmerkmal des Hofes ist jedoch die artgerechte und 
medikamentenfreie Aufzucht der Tiere, die die Kunden sehr zu schätzen 
wissen. Der Familienbetrieb mit Tradition blickt auf eine erfolgreiche fundierte 
Geschichte zurück, die sich in der aktuellen Qualität widerspiegelt.

Hof Korte
Heddas

Bauernladen

Kapellenort 6 • 32469 Petershagen-Jössen • Telefon 0 57 02/93 76
www.heddas-bauernladen.de

Öffnungszeiten
Mi. - Fr. 9 - 12 Uhr

 & 15 - 18 Uhr
Sa. 9 - 12 Uhr

Unsere Produkte sind 
auch in unserem

Automaten erhältlich.Probieren Sie

auch unsere 

zahlreichen

Grillspezialitäten

Hochwertiges

Puten- &

Hähnchenfleisch

direkt vom Hof
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Konditorei Gourmet-Art

 www.konditorei-gourmet-art.de

Zwar nicht als Hofladen im herkömmlichen Sinne, aber als Anbieter 
hochwertiger regionaler Produkte ist auch die Konditorei Gourmet-Art in 

Raddestorf bekannt. In der Produktpalette finden sich ausschließlich Rohstoffe 
aus der Region – auch Leinsaat oder Kürbiskerne und Quinoa stammen samt 
und sonders aus niedersächsischen Gefilden. Wer in den Genuss der Gourmet-
Art-Produkte kommen möchte, muss nicht zwingend eine Reise nach 
Raddestorf antreten, wo jeweils an Sonn- und Feiertagen von 7 bis 12 Uhr 
geöffnet ist. Auch außer Haus sind die Leckereien regelmäßig zu bekommen: 
An jedem Dienstag ist Bäcker- und Konditormeister Karl-Heinz Brandt mit 
seinem mobilen Backofen und einem großen Sortiment seiner Köstlichkeiten 
jeweils von 8 bis 12 Uhr auf dem Wochenmarkt in Stolzenau anzutreffen. 
Außerdem bereichert er donnerstags von 14 bis 18 Uhr das große kulinarische 
Angebot des Uchter Wochenmarktes. Und auch in Sachen Party-Service ist das 
Raddestorfer Unternehmen gut aufgestellt. 

Konditorei Gourmet-Art

So.  & Feiertage 7 - 12 Uhr
Do. 14 - 18 Uhr Uchter Wochenmarkt 

Öffnungszeiten: 
sonntags & an Feiertagen

von 7 bis 12 Uhr

Konditorei Gourmet-Art & Backhaus 69
Konditormeister/Bäckermeister
Karl-Heinz Brandt                                           Fon: 0 57 65/20 84 47  |  info@konditorei-gourmet-art.de                                                                               
31604 Raddestorf 69 A                                     www.konditorei-gourmet-art.de                                        

Individuelle Handwerkskunst,

hochwertig, natürlich, edel, köstlich

Pur Natur 
 • hochwertige regionale Produkte

• natürliche Rohstoffe aus der Region
• keine Backmittel und Zusätze

 • hochwertige regionale Produkte
• natürliche Rohstoffe aus der Region

• keine Backmittel und Zusätze

 • hochwertige regionale Produkte
• natürliche Rohstoffe aus der Region

• keine Backmittel und Zusätze

 • hochwertige regionale Produkte
• natürliche Rohstoffe aus der Region

• keine Backmittel und Zusätze

 • hochwertige regionale Produkte
• natürliche Rohstoffe aus der Region

• keine Backmittel und Zusätze

Hofladen-Tour 
Spargel & Kürbis Scheune

Hofladen & Café: 
Mi. - Sa. 9 - 19 Uhr  www.kuerbisscheune.de

Der Zauber des Landlebens entfaltet sich das ganze Jahr hindurch bei der 
Spargel und Kürbis Scheune in Altenhagen. Der Erlebnisbauernhof der 

Familie Rust und Drewes direkt am Radrundweg des Steinhuder Meeres bietet für 
Besucher jedes Alters einen abwechslungsreichen und Aufenthalt. Zahlreiche 
Tiere und eine große Vielfalt frischer regionaler Produkte warten auf die Gäste. 
Der ganzjährig geöffnete Hofladen präsentiert eine Fülle von Leckereien – von 
sa�igen Eiern über hochwertige Hühner- und Schweinefleischprodukte bis hin 
zu selbstgebackenem Vollkornbrot und traditionellen Spezialitäten nach 
bewährten Hausrezepten. Die gemütlichen Stunden im angeschlossenen 
Hofcafé bei hausgemachten Torten, aromatischen Kaffeespezialitäten und 
köstlichen Frühstücksvariationen werden schnell zu unvergesslichen 

Genussmomenten. Die kleine, aber feine Mittagskarte wechselt je nach Saison 
und bietet stets frische verlockende Gerichte. Für spontane Einkäufe steht der 

SB-Automat mit frischen Eiern und Kartoffeln rund um die Uhr zur Verfügung.

Scheune (saisonal): 
täglich 9 - 18 Uhr 





Fo
to

: p
ri

va
t

14 MittelweserMoin














