
 

Alle Preise sind in Euro angegeben & inklusive Mehrwertsteuer und Service. 
 

Bitte informieren Sie uns über Allergien oder Abneigungen gegenüber bestimmten Zutaten. Sollten Sie Lebensmittelallergiker sein,  
händigen wir Ihnen gerne die Zuordnung der oben genannten Buchstaben (Allergene) und Zahlen (Zusatzstoffe) aus. 

Änderungen vorbehalten 

 

 

Osterkarte 2024 
 
 
 

Vorspeisen 
 
 
 

Schaumsuppe von der Brunnenkresse 
Spargel | Bärlauch-Champagner-Haube | Nuss-Butter-Croutons und Kräuteröl  

14,- 
 
 

Frühlings-Salate von Keltenhof 
Mit Limonen-Öl gratinierter Ziegenkäse von Picandou | Wiesenkräuter | Rosmarin-Honig | Spargel 

gepickelte Williams-Christ-Birne | Radieschen und karamellisierte Walnüsse  
18,- 

 
 

Dim Sum mit Zitrus-Aromen 
Gefüllt mit konfiertem Maishuhn | Karotten-Ingwer-Mousse | Portwein-Reduktion und Koriander-Öl 

19,- 
 
 

Label Rouge Lachs 
Sashimi | Wakame | Eingelegte Gartengurke | Radieschen | Sanbaizu | Wasabi | 

Dashi-Beurre-Blanc und Koriander-Öl 
22,- 

 

 

 

 

 

 

Änderungen vorbehalten 



 

Alle Preise sind in Euro angegeben & inklusive Mehrwertsteuer und Service. 
 

Bitte informieren Sie uns über Allergien oder Abneigungen gegenüber bestimmten Zutaten. Sollten Sie Lebensmittelallergiker sein,  
händigen wir Ihnen gerne die Zuordnung der oben genannten Buchstaben (Allergene) und Zahlen (Zusatzstoffe) aus. 

Änderungen vorbehalten 

 

 

 

Osterkarte 2024 
 
 
 

Hauptspeisen 
 

 

 

Rücken vom deutschen Salzwiesenlamm mit mediterranen Aromen 
Rosa gebraten | Couscous | Gebackene Aubergine | Artischocke 

Kräuter-Öl | Lamm-Jus mit Kalamata-Oliven-Tapenade 
45,- 

 
 

Wiener Kalbs-Schnitzel von Peter’s Farm 
In Butterschmalz souffliert | Kartoffel-Gurken-Salat mit gerösteten Kürbiskernen 

Steirisches Bio-Kürbiskernöl und Preiselbeeren 

32,- 
 
 

Filet vom Wildfang Steinbeißer aus Norwegen 
Fregola Sarda nach Risotto Art mit Steinpilzen | Gegrillter, marinierter Spargel und Bouillabaisse-Emulsion 

39,- 
 
 

Brust vom Kikok Maishuhn 
Sanft gegart und gegrillt | Getrüffeltes Hörnchen-Nudel-Risotto | Junger Lauch 

Sauce Supreme und Burgunder-Jus 
34,- 

 
 

Trüffel-Pasta 

Linguine in einer Butter-Schaum-Sauce von schwarzen und weißen Trüffeln | Parmigiano Reggiano 
und frisch gehobelter Perigord Trüffel 

31,- 
 

Änderungen vorbehalten 
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Osterkarte 2024 
 
 
 

Desserts 
 

 

 

Crème Brûlée 
Hausgemachtes Baileys-Espresso-Eis | Lauwarmer Apfel-Birnen-Mandel-Kompott 

15,- 
 
 

Panna Cotta von der Tahiti-Vanille 
Hausgemachtes Kokos-Eis | Rhabarber und Himbeer-Coulis 

15,- 
 
 

Für unsere kleinen Gäste 
 

Kleines Wiener Schnitzel vom Kalb mit Pommes Frites und Ketchup/Mayonnaise 
12,- 

 

 
Nudeln mit Tomatensauce 

9,- 
 

Pommes Frites 
6,- 

 

 
Eis: 

 

Vanille / Schoko / Erdbeer 
Je Kugel 1,50 

 

Sahne 0,50 
 

Änderungen vorbehalten 


