
LES ENTRÉES

SAINT JACQUES CUITES AU CHALUMEAU ET BEURRE DE ROMARIN, 
PETIT JARDIN VÉGÉTAL AUTOUR DE LA CAROTTE,FENOUIL ET COURGETTE NIÇOISE.

VELOUTÉ DE POTIMARRON, ŒUF PARFAIT, CHANTERELLES DU HAUT PAYS 
ET CHIPS DE LARD CROUSTILLANT.

LA TERRINE DE FOIE GRAS DU GERS FINEMENT MARBRÉ AU CACAO ET NOISETTES
DU PIÉMONT, CHUTNEY DE POIRES WILLIAMS ET BRIOCHE À LA SARRIETTE.

HOMARD SUR LIT DE PÂTES TAGLIOLINI, FONDUE DE POIREAUX AU VERMOUTH 
ET BISQUE CRÉMEUSE

LES VIANDES

JOUE DE BŒUF CONFITE 7H, MOUSSELINE DE RATTES DU TOUQUET DÉLICATEMENT
TRUFFÉE.

FILET DE CANETTE DU SUD OUEST, DÉCLINAISON GOURMANDE AUTOUR DU MAÏS, 
JUS RÉDUIT AU MIEL DE CHÂTAIGNE.

FILET MIGNON DE VEAU FRANÇAIS EN CROÛTE DE MENDIANTS ET BACON, 
JUS RÉDUIT AU WHISKY IRLANDAIS, CERFEUIL TUBÉREUX ET POMME FONDANTE 
AU FROMAGE MONASTIQUE DE L’ABBAYE DE CITEAUX.

LA PÊCHE

FILET DE TRUITE SAISI SUR PEAU, VARIATION AUTOUR DE LA COURGE BUTTERNUT ET
CAROTTES, ÉCUME D’AIL NOIR AU SOUMBALA.

BAR DE LIGNE EN RAVIOLE OUVERTE, JULIENNE DE LÉGUMES DE SAISON ET MARINIÈRES DE
MOULES AU CURCUMA.

LE FROMAGE 

PLANCHE DU FROMAGER SERVIE AVEC QUELQUES POUSSES DE SALADE, 
ACCOMPAGNÉ D’UNE CONFITURE ARTISANALE 

LES DESSERTS

LA 1/2 SPHÈRE DE MERINGUE SUISSE À LA FAÇON D’UN MONT BLANC, 
CRÈME VANILLÉ AUX MARRONS ARDÉCHOIS, BILLES DE SORBET CASSIS 
ET BRISURES DE MARRONS GLACÉS.

ENTREMET DÉLICAT À LA NOIX DE COCO, GLAÇAGE FAÇON RAFFAELLO, 
BRUNOISE DE FRUITS EXOTIQUES ET SORBET FRUIT DE LA PASSION.

LE SOUFFLÉ AU GRAND MARNIER, SORBET CLÉMENTINE CORSE ET CHIPS D’ORANGE
À COMMANDER EN DÉBUT DE REPAS

DESSERT DU MOMENT

MENU ENFANT 19 €

STEAK HACHÉ PAR NOS SOINS 
OU 
RETOUR DE PÊCHE 

LÉGUMES DE SAISON 
OU 
PURÉE DE POMME DE TERRE
CROUSTILLANTE AU BEURRE DE
BARATTE.

CHUNKY COOKIE AU CHOCOLAT 
ET GLACE KINDER BUENO  
  

MENU

MERCI DE NOTER QUE NOUS N’ACCEPTONS PLUS LES RÈGLEMENTS PAR CHÈQUE. NOS PRIX S’ENTENDENT TOUTES TAXES COMPRISES.

MENU DU MARCHÉ 59 € 

ENTRÉE - PLAT - DESSERT
SUPP FROMAGE 14 €  

UNE ENTRÉE + UN PLAT 
OU 
UN PLAT + UN DESSERT 
47 €

LE PLAT UNIQUE 35 €

MENU DÉCOUVERTE 85  € 

TERRINE DE FOIE GRAS 
MARBRÉ AU CACAO ET
NOISETTES,CHUTNEY DE
POIRES WILLIAMS ET BRIOCHE 

SAINT JACQUES CUITES AU
CHALUMEAU ET BEURRE DE
ROMARIN, JARDIN VÉGÉTAL

FILET MIGNON DE VEAU EN
CROÛTE, JUS RÉDUIT AU
WHISKY IRLANDAIS, CERFEUIL
TUBÉREUX ET POMME
FONDANTE AU FROMAGE 

LA PLANCHE DU FROMAGER
SERVIE AVEC QUELQUES
POUSSES DE SALADE

DESSERT AU CHOIX  

LE MENU S'ENTEND POUR L'ENSEMBLE DES
CONVIVES DE LA TABLE 


