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Buffet „Mediterran“ (buchbar ab 20 erwachsenen Personen) pro Person 57,90 EUR 

 
Das Buffet eröffnen wir mit: 

 

Passierte Tomatensuppe abgeschmeckt mit Orangensaft und frischem Basilikum; 
 
 

Folgende kalte Spezialitäten haben wir für Sie vorbereitet: 
 

Antipasti von verschiedenem Gemüse in Balsamico-Marinade;  
Serrano-Schinken mit Melone und frischem Basilikum 

Kleine, gebratene Garnelen in Zitronen-Vinaigrette mit frischen Kräutern; 
Scheiben vom Kalbsbraten mit Thunfischsauce und Kapernäpfel; 

 
 

Für Ihr Salatbuffet haben wir zubereitet: 
 

Frischer Rucola mit Grana Padano-Käse, roten Zwiebeln,  
kleinen Tomaten, Pinienkernen und Pfirsich-Dressing; 

Zucchinisalat mit Olivenöl, Zitronen und gehobeltem Parmesan;  
Nudelsalat mit getrockneten Tomaten, Oliven und Petersilie;  
Tomaten-Gurken-Salat mit Schafskäse und Balsamicoessig; 

 
 

Dazu servieren wir Ihnen: 
 

Gemischte Brotauswahl aus Bauernbrot, Baguette und kleinen, gemischten Brötchen;  
Butter und verschiedene Buttermischungen; 

Marinierter Schafskäse, Oliven und Aioli; 
 
 

Als warme Spezialitäten haben wir für Sie angerichtet: 
 

Rotbarschfilet mit Tomaten-Kräuterkruste überbacken;  
Piccata von der Putenbrust mit Tomaten-Kräuterconfit;  

Lammkeule mit frischen Kräutern und Knoblauch geschmort; 
 
 

Und als Beilagen servieren wir: 
 

Junge Bohnen mit geräuchertem Speck verfeinert;  
In Petersilienbutter geschwenktes Möhrengemüse; 

Ratatouille von frischem Gemüse mit Tomaten und Knoblauch; 
 

Rosmarin-Kartoffelgratin mit Knoblauch;  
Kleine, in Rosmarinbutter gebratene Kartoffeln;  

Buntes Gemüse-Risotto; 
 
 

Zum Abschluss noch das Wichtigste – Dessert & Käse 
 

Minz-Panna Cotta mit Himbeersauce im Glas;  
Mascarpone-Kaffee-Creme mit Löffelbiskuit im Glas; 

Internationale Käseauswahl garniert mit blauen Trauben und Grissinis; 
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