Cum (Riftmeister”

Gastfreundschaft erleben im Havelland

Buffet ,Rustikal” (buchbar ab 20 erwachsenen Personen) proPerson 51,40 EUR

Das Buffet eréffnen wir mit:
Hochzeitssuppe mit Gemuseeinlage und Eierstich;

Folgende kalte Spezialitdten haben wir flir Sie vorbereitet:

Antipasti von verschiedenem Gemuse in Balsamico-Marinade;
Raucherforellenfilets auf Apfel-Fenchel-Salat mit Knoblauch und eingelegten Zwiebeln;
Geschichtete Tomatenscheiben mit Schnittlauch, Ziegenkdse und Tomaten-Vinaigrette;

Schwarzwalder Schinken mit Melone und Minze;

Fir Ihr Salatbuffet haben wir zubereitet:

Bunter Bauernsalat aus Tomaten, Gurken, Paprika und Zwiebeln, mit Oliven und Schafskase;
Kartoffelsalat mit Gewiirzgurken, Zwiebeln und Apfeln (Mayonnaise-Basis);
Nudelsalat mit frischem Gemuse; Gurkensalat stiR/sauer mit Dill;

Dazu servieren wir lhnen:

Gemischte Brotauswahl aus Bauernbrot, Baguette und kleinen, gemischten Brdtchen;
Butter und verschiedene Buttermischungen;
Krauterquark und Apfel-Griebenschmalz;

Als warme Spezialitaten haben wir flr Sie angerichtet:

Auf der Haut gebratene Forellenfilets auf cremigem Gurkengemuse;
Tranchen vom Schweinefilet in Champignonrahm;
Lemon-Pepper-Hahnchenbrust — gebratene Hahnchenbrust mit Zitrone, Pfeffer,
Knoblauch, Kirschtomaten und Grana Padano Kase;

Und als Beilagen servieren wir:

Blumenkohl mit Sauce Hollandaise;
Junge Bohnen mit gerduchertem Speck verfeinert;
Glasiertes Gemuse, frisch vom Markt;

Duftender Basmatireis;
Rosmarin-Kartoffelgratin mit Knoblauch;
Schwenkkartoffeln;

Zum Abschluss noch das Wichtigste — Dessert & Kase

Beerenragout mit Vanillesauce;
Mousse au Chocolat im Glas;
Internationale Kaseauswahl garniert mit blauen Trauben und Grissinis;

Hotel und Restaurant ,Zum Rittmeister” SeestralRe 9 14542 Werder (Havel) OT Kemnitz
Telefon: 03327 4646 Fax: 03327 464747 E-Mail: info@zum-rittmeister.de
www.zum-rittmeister.de
~ 1 ~


mailto:info@zum-rittmeister.de
http://www.zum-rittmeister.de/

