
„Zum Rittmeister“ 
Gastfreundschaft erleben im Havelland 

Hotel und Restaurant „Zum Rittmeister“ Seestraße 9 14542 Werder (Havel) OT Kemnitz 
Telefon: 03327 4646 Fax: 03327 464747 E-Mail: info@zum-rittmeister.de 

www.zum-rittmeister.de 
~ 1 ~ 

 

 

Familienmenü (buchbar ab 10 erwachsenen Personen bis max. 25 Personen) pro Person 49,30 EUR 
 

Vorspeisen 
bitte wählen Sie eine Vorspeise für alle Gäste – diese wird jedem einzelnen Gast serviert 

 

  Büffel Mozzarella  
mit Pfirsich-Chutney, frischem Rucola und Schinken-Chips. 
 

  Saisonaler Blattsalat (vegan) 
mit Apfel-Vinaigrette und knackigem Gemüse. 
 

  Passierte Tomatensuppe (vegan) 
verfeinert mit Basilikum. 
 

  Saisonale Suppe 
Fragen Sie nach unserem Saisonangebot.  

Hauptgerichte 
bitte wählen Sie 2-3 Hauptgerichte – diese servieren wir auf Platten und in Schüsseln. 

 

  Lammkeule  
mit Knoblauch und Rosmarin geschmort, dazu würzige Speck-Bohnen und Fregula Risotto. 
 

  Tranchen vom Schweinefilet  
mit gemischtem, saisonalen Gemüse und Kartoffel-Kroketten, dazu Kräuterrahmsauce. 
 

  Zart geschmorte Kalbsbacken 
… mit würzigem Apfel-Rotkohl und Kartoffelklößen mit Semmelbutter(Winter). 
… geröstetem Balsamico-Gemüse und Paprika Polenta (Sommer). 
 

  Fried Chicken  
mit Joghurtsauce, dazu cremiges Chili-Kohlrabigemüse und Kräuter-Kartoffelpüree. 
 

  Gemüse-Curry (vegan)  
Frisches Gemüse in einer leichten, pikanten Currysauce mit duftendem Basmati-Reis. 
 

  BBQ Lachsfilet (Auswahl im Sommer möglich) 
mit pikantem, asiatischen Kohl-Gemüse und kleinen Kartoffelnocken. 
 

  Gebratenes Zanderfilet (Auswahl im Winter möglich) 
mit cremigem Kürbis-Sauerkraut und Petersilien-Kartoffeln. 
 

  Gebratene Schupfnudeln 
mit geröstetem Balsamico-Gemüse, kräftigem Appenzeller Käse, Walnüssen und Blatt-Spinat. 
(ohne Käse – vegetarisch) 

 

Dessert 
bitte wählen Sie ein Dessert für alle Gäste – dieses wird jedem einzelnen Gast serviert 

 

  Obstsalat (vegan) 
mit frischer Minze, Mango Sorbet und Kokosschaum. 
 

  Tonkabohnen-Panna Cotta (vegetarisch) 
mit frischen Beeren und Heidelbeeren-Coulis. 
 

  Im Weinteig gebackene Apfelringe (vegetarisch) 
mit Vanilleeis und Sahne. 
 

  Warmes Schokoladen-Küchlein (vegetarisch) 
mit Beerenragout und Erdbeereis. 
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