
Herzlich Willkommen 
 
Seit 1998 hat sich unser Hotel und Restaurant „Zum Rittmeister“ auf die regionale Küche 
spezialisiert. Tradition trifft hier auf Modernität und Anspruch – lassen Sie sich überraschen:  
 
Traditionelle Gerichte interpretieren wir für Sie neu – ohne dass Sie auf gewohnten Genuss 
verzichten müssen. Unsere Gerichte werden mit natürlichen Ballaststoffen angereichert, das 
kommt nicht nur Ihrer Gesundheit, sondern auch dem Geschmack zugute. Alte, bewährte 
Rezepte der Region gehen so ohne Mehl und Stärke ganz neue, naturverbundene Wege, ohne 
ihre Einzigartigkeit zu verlieren.  
 
 

Allergenkennzeichnung 
 
Sind Sie von Allergien betroffen? Dann fragen Sie unser Personal – gerne beraten wir Sie und 
geben Auskunft über die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten. Des Weiteren steht 
ein Ordner mit einer Übersicht der einzelnen Speisen und deren allergenen Zutaten zu Ihrer 
Verfügung. Da wir täglich mit Milch- und glutenhaltigen Produkten arbeiten, können all 
unsere Speisen hiervon Spuren enthalten.  
 

Frische braucht Zeit 
 
Bitte beachten Sie, dass unsere Köche die Gerichte frisch zubereiten. Bei großem 
Gästeaufkommen können sich daher verlängerte Wartezeiten ergeben.  
Wir bitten um Ihr Verständnis. 
 

Beilagentausch 
 
Gern tauschen wir Beilagen unserer Gerichte für Sie aus. Bitte haben Sie dafür Verständnis, 
dass wir hier grundsätzlich 1,00 € pro Tausch berechnen, unabhängig von individuellen 
Aufpreisen für die einzelnen Komponenten. 
 
Wir wünschen Guten Appetit und einen schönen Aufenthalt. 
 
Ihr „Zum Rittmeister“ Team 
 
 

Öffnungszeiten 
 
Montag bis Sonntag        06:30 Uhr – 22:00 Uhr 
… warme Küche täglich      12:00 Uhr – 21:00 Uhr 
… Frühstück täglich       06:30 Uhr – 10:00 Uhr  

 



Ein Aperitif … 
 

… ist ein appetitanregendes, meist alkoholisches Getränk welches vor  
dem Essen getrunken wird und in angenehme Stimmung versetzen soll. 
 
 
Sherry Real Tesoro    0  5 cl   06,00 €  
Fino Extra Dry / Medium Dry / Cream 
       
Martini       10 cl   06,00 € 
Bianco / Rosso / Extra Dry     
 
Kir Royal       10 cl   06,60 € 
Sekt, Crème de Cassis  

    
Aperol Spritz       20 cl   07,50 € 
Sekt, Aperol     
 
Hugo        20 cl   07,50 € 
Sekt, Holunderblütensirup, Minze   
 
Hugo alkoholfrei      20 cl   07,50 € 
alkoholfreier Sekt, Holunderblütensirup, Minze 

 
 

Unsere Empfehlung 
 

Bier-Cocktail      0,3 l Glas  07,80 €  
Gin trifft Bier. 
Rittmeisters Edel Pils, Bombay Sapphire Gin, 
Pink Grapefruit, Holunderblütensirup, Grenadine 
 

Rittmeisters-Williams-Cocktail 0,3 l Glas  07,80 €  
Havelländer Williams Birne, Birnensaft,  
Blue Curacao, Tonic Water 

 

Cranberry Fizz    0,3 l Glas  07,80 €  
Bombay Sapphire Gin, Cranberrysaft,  
Zitrone, Mineralwasser, Rosmarin 

 

Cranberry-Holunder-Cocktail  0,3 l Glas  05,80 €  
- Alkoholfrei - 
Cranberrysaft, Holunderblütensirup,  
Zitrone, Mineralwasser, Rosmarin 



Suppen & Salate 
 
 

Passierte Tomatensuppe   - vegan    008,80 €  
Ein fruchtiger Hochgenuss, verfeinert mit dem Saft frischer  
Orangen und aromatischer Basilikum-Cashew-Creme.   
 
 

Blumenkohlrahmsuppe       009,20 € 
mit gerösteten Mandeln  
und einem Brokkolipesto. 
 
 

Kleiner gemischter Salat der Saison 00000000000008,70 € 
Knackige Blattsalate, jahreszeitlich zusammengestellt,  
mit Kirschtomaten, Paprika, Gurkenscheiben und Karottenstreifen. 

 
 

Gurkensalat nach „Bäuerin Art“     007,80 € 
Gurkenscheiben - süß-pikant - mit ausgesuchten Kräutern  
und Essig mariniert. Auf Wunsch mit frischem Rahm angerichtet. 

 
 
 
 

Vegetarische Speisen 
 

 

Pilzstrudel          22,80 € 
mit erlesenen Zuchtpilzen und einer Käsecreme gefüllt,  
auf süß-sauren Gemüse-Belugalinsen und serviert mit einer Tomatenessenz. 
 
 

Tagliatelle  - vegan       19,30 € 
in einer Rote Bete-Sojasoße serviert mit Edamame, Chilli,  
gerösteten Erdnüssen. 
 
 

Gemüsecurry  - vegan       19,80 € 
mit frischem saisonalem Gemüse in Kokosmilch,  
pikant-süßem Ananaschutney und duftendem Basmatireis. 
 
 



Fisch 
 

 

Gebackenes Kabeljaufilet      26,90 € 
ofenfrisch mit Kräutern,  
serviert an cremigem Wirsinggemüse mit Speck und Petersilienkartoffeln. 
 
 

Gebratenes Lachsforellenfilet      25,80 € 
mit Buttermöhren, Wildreis  
und einer Kräuter- Weißweinsoße. 

 
 
 
 

Fleisch 
 
 

Geschmortes Ochsenbäckchen     28,80 € 
serviert mit winterlichem, gemischtem Gemüse,  
Böhmischen Knödeln und einer kräftigen Rindersoße. 
 
 

Filet vom Rind (ca. 200g Rohgewicht)   34,80 € 
serviert mit einem Rosmarin-Kartoffelgratin,  
grünen Bohnen mit Speck und dazu hausgemachte Kräuterbutter. 
 
 

Gebratene Rinderfiletstreifen     26,80 € 
auf gebutterten Bandnudeln, serviert mit Champignons,  
Lauch und Tomate in einer Rahmsoße. 
 
 

Schnitzel vom Schweinelachs      20,90 € 
an würzigem Krautsalat und serviert mit 
wahlweise Bratkartoffeln oder Pommes Frites.  

 
 

Schnitzel vom Schweinelachs      23,90 € 
an Champignons á la Creme und serviert mit 
wahlweise Bratkartoffeln oder Pommes Frites.  
 



Rittmeisters Klassiker 
 

 

Hausgemachte Eisbeinsülze - „Rittmeisters Art“ 19,80 € 
Sülze vom Schinkeneisbein aus eigener Herstellung in  
einem Bauchglas. Serviert an einem Salatbouquet, klassischer  
Hausfrauensoße und Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln. 
 
 

Werderaner Weinbergrösti      20,90 € 
Zwei kleine Medaillons vom Schweinefilet werden mit  
Rahmchampignons an einem hausgemachten Kartoffelrösti  
angerichtet und mit buntem Blattsalat serviert. 
 
 

Königsberger Kochklopse       20,30 € 
servieren wir Ihnen in einer kräftigen Gemüsebouillon.  
Dazu reichen wir Ihnen unsere Kapernsoße und Kartoffeln. 
 
 

Kemnitzer Gartensalat 21,80 € 
mit Streifen von der Paderborner Kikok-Maishähnchenbrust, 
gebratenem Balsamicogemüse, Töplitzer Bauernkäse  
und dazu Apfelvinaigrette. 

 
 
 
 

Dessert 
 
 

Tonkabohnen - Panna Cotta       08,70 €  
mit Sauerkirschcoulis, luftigem Vanilleschaum  
und knackigem Krokant. 

 
 

Zwetschgenragout        08,90 €  
warm serviert mit Vanille-Grießnocken  
und karamellisierten Pistazien. 
 
 
 
 



Rittmeister Bräu vom Fass 
 
Seit 2014 brauen wir unser eigenes Bier und lassen damit nach über 100 Jahren die 
Tradition des Bierbrauens in der Blütenstadt Werder (Havel) wieder hochleben.  
Unsere Biersorten sind unfiltriert und enthalten Gluten. 
 

Rittmeister Bräu Bierprobe       5,20 €  
bestehend aus je 0,1 l Edelpils, Schwarzbier und Saisonalem Bier,  
dazu servieren wir geröstetes Roggenmalz. 
 

Edel Pils   0,3 l 3,80 €  Edel Pils  0,5 l 5,70 € 
Schwarzbier  0,3 l 3,80 €  Schwarzbier  0,5 l 5,70 € 
Saisonbier*  0,3 l 3,80 €  Saisonbier*  0,5 l 5,70 € 
Alster, Diesel  0,3 l 3,80 €  Alster, Diesel  0,5 l 5,70 € 
 

neu: 
Kemnitzer Gose  0,3 l 3,80 €  (Natur, Himbeere oder Waldmeister)
         

* Fragen Sie unsere Mitarbeiter welche Sorte wir gerade am Hahn haben.  
 
 

Biere aus der Flasche 
 
Bitburger, ohne Alkohol 0,33 l 3,80 € Franziskaner Hefe hell 0,5 l 5,60 € 
Braumanufaktur   Franziskaner Alkoholfrei 0,5 l 5,60 € 
„Hell frei“    0,5 l  5,70 € Franziskaner Kristall  0,5 l 5,60 € 
      Franziskaner Hefe dunkel 0,5 l 5,60 € 
 
 

Alkoholfreie Getränke 
 

Bad Liebenwerda Mineralwasser   0,25 l Flasche  3,30 € 
Still, Medium, Sprudel     0,75 l Flasche  6,90 € 
 

Coca-Cola,Coca-Cola Zero,     0,3 l Glas  3,60 € 
Fanta, Sprite, Spezi     0,4 l Glas  4,60 € 
  

Ginger Ale, Bitter Lemon, Tonic   0,2 l Flasche  3,80 € 
 

Bauer Säfte: 
Apfelsaft klar, Orangensaft, Rhabarbersaft,  0,3 l Glas  3,60 € 
Kirschnektar, Bananensaft, Grapefruitsaft,  0,4 l Glas  4,60 € 
Johannisbeernektar       
 

Bauer Saftschorlen: 
Apfelsaftschorle, Kirschnektarschorle, Distel,  0,3 l Glas  3,60 € 
Rhabarbersaftschorle, Grapefruitsaftschorle  0,4 l Glas  4,60 €  
 

Vollmilch      0,2 l Glas  2,20 € 
Braumanufaktur „Edelmalz“    0,5 l Flasche  5,70 € 



 
 
… zu unseren „Havelländer Spirituosen“ aus eigener Herstellung 
Sind Sie Liebhaber von auserwählten Likör- und Obstler Spezialitäten? Dann probieren 
Sie unsere „Havelländer Spirituosen“. Ob mild-würziger Kräuter, kernig-fruchtiger Kirsch 
oder mild-aromatische Williams Birne - diese hochwertigen Produkte werden seit Jahren 
nach unveränderter Rezeptur von Hand für und in unserem Haus hergestellt. 
 
           2 cl  
 
Havelländer Kräuter Likör       3,30 €  
 

erfrischend im Sommer und schmeckt ebenso am Kamin in Herbst und Winter.  
Unser Kräuterlikör besteht aus einer Vielzahl erlesener Kräuter und entfaltet seinen 
herb-würzigen Geschmack am besten eisgekühlt und mit einer Scheibe Zitrone. 
 
Havelländer Kirsch Likör       3,30 €  
 

Fruchtkraft und pure Samtigkeit machen diesen Edelkirsch-Likör zu einer besonderen 
Spezialität. Sein einzigartiges Aroma und seinen breiten Geschmack erlangt der Kirsch-
Likör durch eine feine Auswahl bester Kirschen. Kühl serviert ist er ein idealer Aperitif 
und ausgezeichnete Begleitung zu süßen Desserts und fruchtigen Eisbechern. 
 
Havelländer Bier Likör        3,30 € 
 

Die wichtigste Zutat dieses Likörs ist unser hauseigenes Edel Pils.  
Im Geschmack von Malz und Hopfen. Karamellnoten runden das  
Mundgefühl dieses einzigartigen Likörs harmonisch ab.  
 
Havelländer Obstler        3,80 €  
 

weich und aromatisch zugleich. Geprägt von reifen Äpfeln und Birnen  
aus dem Havelland – ein gelungener Geschmack!  
Er entfaltet sein ganzes Aroma bei 16°c-18°c. 
 
Havelländer Williams Birne       3,80 €  
 

Aromatische Birnen sind die Basis dieses köstlichen Brands.  
Er eignet sich durch seine Milde als Aperitif oder Digestif und verfeinert auch unsere 
leckeren Torten und Desserts. Er entfaltet sein ganzes Aroma bei 16°c-18°c. 

 
 

Unsere winterlichen Havelländer Spezialitäten     2 cl 
 

Havelländer Brat-Apfel Likör       3,30 € 
Havelländer Heidelbeer Rum Punsch Likör     3,30 € 
  



Whisky 
 
Glina Destillerie in Werder (Havel) OT Elisabethhöhe    2 cl 
 
Single Malt, 8 Jahre, Knupperkirschwein-Fass     3,90 € 
 

In Knupper-Kirschwein Eichenfässern gereift.  
Würzige Eichen- Noten und eine fruchtige, süße Komponente.  
 

Single Malt, 8 Jahre, Spessart-Eichenfass      3,90 € 
 

Milder, fruchtiger Whisky aus Gerstenmalz mit einer leicht rauchigen Note.  
Nur selbst angebaute Zutaten und Rohstoffe werden verwendet. 
 

Rye, 8 Jahre, Sherry Fass       3,90 € 
 

Aromen von Karamell, Nougat, Toffee und feinherben Gewürzen.  
 

Single Malt, 8 Jahre, Tripple Cask, Fassstärke     5,90 €  
 

Sehr komplexer Whisky. Glina Whisky Triple Cask lagert insgesamt 8 Jahre  
in drei verschiedenen Fässern (Marsala-, Bordeaux- und Portweinfass).  
Er wird ohne Kältefiltration und ohne künstliche Farbstoffe in Fassstärke abgefüllt. 
 
 
 
 
 

Spirituosen 
 
 
Aquavit    2 cl  Brände    2 cl 
Malteser 40%   3,30 €     Nordhäuser Doppelkorn 38% 3,30 € 
Linie Aquavit 41,5%  3,30 €  Wodka Absolut 40%     3,30 € 
Jubiläums Aquavit 42%  3,30 €   
 
 

Kräuter    2 cl  Grappa   2 cl 
Averna 32%   3,30 €  Bianca Alexander   4,70 € 
Ramazzotti 30%   3,30 €  Cognac    2cl 
Jägermeister    3,30 €  Prunier „V.S.“   5,70 € 
 

 
 
 
 



Kaffee- & Tee Spezialitäten  
 

Tasse Kaffee         2,90 € 
Cappuccino         3,80 € 
Kännchen Kaffee        4,90 €  
Latte Macchiato        4,40 € 
Milchkaffee         4,40 €  
Espresso          2,90 €  
Doppelter Espresso        4,50 € 

 

Glas Tee          2,80 € 

Kännchen Tee         4,90 €  

(Grüner Tee, Schwarzer Tee, Pfefferminz,  

Kamille, Früchtezauber, Kräutergarten) 

 

Heiße Schokolade        4,90 € 

Heiße Schokolade mit Sahne       5,60 € 

 
 
 
 

Außer-Haus-Verkauf 
 
Unser köstliches Rittmeister Bräu gibt es im 2-Liter-Siphon  
oder in der 0,5 Liter Flasche zum Mitnehmen.  
Mit der Erstabfüllung eines Siphons kaufen Sie Ihren eigenen Siphon gleich mit. 
 
Rittmeisters Bräu - Erstabfüllung       22,00 €  
... jede weitere Abfüllung        09,00 €  
 
Rittmeister Bräu  
verschieden Sorten in der 0,5 l Flasche     02,90 € 
oder in unserem dekorativen Holzträger, inkl. 6 Flaschen   24,90 € 
 
„Havelländer Spirituosen“ Brände  0,5 l     25,00 € 
„Havelländer Spirituosen“ Brände  0,2 l     11,00 € 
 
„Havelländer Spirituosen“ Liköre 0,5 l     21,00 € 
„Havelländer Spirituosen“ Liköre 0,2 l     11,00 € 
 
 
Havelländer Genuss Set       31,00 € 

…bestehend aus 3 Likören in der 0,2 Liter Flasche  

 



Schaumwein 
 
 

Sekt Bernard Massard „Diamant“   0,10 l Glas    4,70 € 
Flaschengärung     0,75 l Flasche   31,80 € 
Dieser Sekt überzeugt durch seine beschwingte 
Leichtigkeit und Eleganz, mit einem feinen Perlenspiel. 
 
 
 
Sekt Bernard Massard „Cabinet Rosé “  0,10 l Glas    4,90 € 
Flaschengärung     0,75 l Flasche  32,70 € 
Eine zarte Verführung, aromatisch-erfrischend 
und mit harmonischer Säure. 

 
 
 

Secco „Amelie“     0,10 l Glas    4,90 € 
Weingut Dr. Lindicke, Deutscher Perlwein  0,75 l Flasche   32,90 € 
Dieser frisch prickelnde Secco präsentiert sich mit 
einem fein-fruchtigen Bouquet von grünem Apfel 
und leuchtet in einem zarten Strohgelb.  

 
 
 

Champagner Laurent-Perriere   0,75 l Flasche  92,00 € 
brut 
Ein sehr hoher Anteil an Chardonnay ist die Basis  
für den delikaten und frischen Duft von Zitrusfrüchten  
und weißem Obst.  

 
 
 

Champagner Laurent-Perriere, Cuveé rosé  0,75 l Flasche   153,00 € 
brut 
Elegante lachsrosa Farbe. Klares und sehr frisches  
Bukett. Eine breite Duftpalette von roten Beeren:  
Erdbeeren, Johannisbeeren, Himbeeren,  
schwarze Kirschen.  
 

 
 
 
 



Weißwein 
 

Deutschland 
 
Saale-Unstrut 

2021 Saphira, trocken     0,10 l Glas   05,10 € 
Weingut Dr. Lindicke, Qualitätswein   0,20 l Karaffe  09,80 € 
Der fruchtige Geschmack wird begleitet von  0,50 l Karaffe  22,90 € 
einer sehr eleganten Säurestruktur.    0,75 l Flasche  32,80 € 

 
 
 

2022 Cuveé Aromaspiel, trocken   0,10 l Glas   05,00 € 
Weingut Dr. Lindicke, Qualitätswein   0,20 l Karaffe  09,60 € 
Müller-Thurgau, Sauvignac, Kernling, Muscaris. 0,50 l Karaffe  22,80 € 
Blumig intensiver Wein mit Apfel, Birne,    0,75 l Flasche  32,50 € 
Honigmelone Aroma und ein Hauch grünes Gras. 

 
 
 
Nahe 
 2022 Scheurebe, mild     0,10 l Glas  04,80 € 
 Weingut Hermann Heinrich Peitz, Qualitätswein 0,20 l Karaffe  09,20 € 
 Frischfruchtige, bukettreiche Scheurebe mit  0,50 l Karaffe  21,60 € 

feiner Fruchtsäure und süffigen Noten von   0,75 l Flasche  29,80 € 
Mirabellen und Zitrusfrüchten. 

 
 
 

Pfalz 
 2022 Sauvignon Blanc, trocken   0,10 l Glas  05,00 € 
 Weingut Heinz Bus & Sohn, Qualitätswein  0,20 l Karaffe  09,70 € 
 Kräftiger Duft nach Holunderblüten und  0,50 l Karaffe  22,90 € 
 Stachelbeeren.     0,75 l Flasche  32,70 € 

 
 
 

Rheinhessen 
 2022 Grauer Burgunder, trocken   0,10 l Glas  05,10 € 
 Weingut Eckehart Gröhl, Qualitätswein  0,20 l Karaffe  09,80 € 
 Frischer Sommerwein mit würziger Frucht,    0,50 l Karaffe  22,90 € 
 einem feinen, aber typischen Burgunderbouquet, 0,75 l Flasche  32,80 € 
 mit Nachhaltigkeit und angenehmer Säure. 
  
  
 

 



Roséwein 
   

Deutschland 
 
Saale-Unstrut 
 2022 Rosé, trocken     0,10 l Glas  05,10 € 
 Weingut Dr. Lindicke, Qualitätswein   0,20 l Karaffe  09,90 € 
 Typischer Brandenburger Sommerwein. Aromen 0,50 l Karaffe  23,10 € 
 Von Kirsche, Erdbeere, Johannisbeere.   0,75 l Flasche  32,90 € 
 Ausbalanciertes Süße-Säure-Verhältnis. 
 
Rheinhessen 

2022 Rosé, halbtrocken    0,10 l Glas  04,80 € 
Weingut Gröhl      0,20 l Karaffe  09,20 € 
Qualitätswein      0,50 l Karaffe  21,40 € 
Ein leichter, sehr fruchtiger und wunderbar   0,75 l Flasche  29,80 € 
beeriger Roséwein. 
 
 

Nahe 
2021 Sommerduft, mild    0,10 l Glas  04,90 € 
Weingut Hermann Heinrich Peitz,   0,20 l Karaffe  09,30 € 
Qualitätswein      0,50 l Karaffe  22,00 € 

 Leichte Frucht mit Aromen von Kirschen, roten  0,75 l Flasche  30,80 € 
 Waldbeeren, mit beschwingten Erdbeer- und 

Johannisbeerenaromen. Ein spritziger Sommerwein 
mit kräftiger Farbe. 
 
 
 

 Besonderer Tropfen/Weißwein 
 
Italien- Piemont 
 
 2022 Gavi di Gavi DOCG”Bianco Secco”, trocken,  0,75 l Flasche  79,80 € 
 La Scolca 
 Helles strohgelb mit grünem Schimmer. Intensiv 
 im Bukett, anhaltend fruchtig-blumige Aromen. 
  

 
 

 



Rotwein 
 

Deutschland 
 
Saale-Unstrut 

2022 Pinotin Eichenfass, trocken,   0,10 l Glas  05,40 € 
Weingut Dr. Lindicke, Qualitäts- und Lagenwein 0,20 l Karaffe  09,90 € 
Prägnmant ist Sauerkirsche, Brombeere, Lakritz, 0,50 l Karaffe  23,70 € 
Zartbittterschokolade. Am Gaumen holzcremig, 0,75 l Flasche  33,80 €    
Seidige Gerbstoffe und leichte herbe zum Abklang. 

 
2022 Cuveé Velvet, trocken    0,10 l Glas   04,90 € 
Weingut Dr. Lindicke, Qualitätswein trocken  0,20 l Karaffe  09,50 € 
Cuveé aus Regent und Dornfelder.   0,50 l Karaffe  22,10 € 
Reife Kirschen und Pflaumenaromen, sowie  0,75 l Flasche   31,50 € 
schwarze und rote Johannisbeere. 

 
Nahe 
 2018 Dornfelder, mild    0,10 l Glas   04,90 € 
 Weingut Hermann Heinrich Peitz,   0,20 l Karaffe  09,30 € 
 Qualitätswein      0,50 l Karaffe  21,70 € 
 Milder Wein mit rubinroter Farbe, sorten-  0,75 l Flasche  29,90 € 
 typischen Bukett und Sauerkirsche Aromen. 
 
Rheinhessen 
 2020 Schwarzriesling, trocken   0,10 l Glas   04,90 € 
 Weingut Spohr, Worms,     0,20 l Karaffe  09,30 € 

Qualitätswein      0,50 l Karaffe  21,70 € 
 Ein fruchtig frischer Rotwein,    0,75 l Flasche   29,90 € 

mit reifen Beerenaromen und kräftigem Körper. 
 
Italien - Apulien 
 2021 Epicuro Appassite, trocken   0,10 l Glas    4,90 € 
 Femar Vini      0,20 l Karaffe  09,30 € 
 Betörende Kombination reifer dunkler  0,50 l Karaffe  21,70 € 
 Beerenfrüchte (Brombeere, Blaubeere) mit  0,75 l Flasche  29,90 € 
 mediterranen Kräuternoten. Warmblütig,   
 voluminös mit fast schon süßlicher Opulenz. 

 
Spanien - Rioja  

2020 Rioja Crianza DOCa, trocken,   0,10 l Glas  04,90 € 
 Bodegas Muriel      0,20 l Karaffe  09,20 € 
 Reife Fruchtaromen, ein Hauch Kaffee und  0,50 l Karaffe  21,60 € 
 ein bisschen Vanille sowie Zimt.   0,75 l Flasche  29,80 € 

 

 



Lieferanten der Region 
 

Bad Liebenwerda Wasser  
Die Quelle von Bad Liebenwerda entspringt inmitten des Naturpark Niederlausitzer 
Heidelandschaft. Das Unternehmen setzt sich für Regionalität und Nachhaltigkeit ein und liefert 
darüber hinaus ein reines und kristallklares Mineralwasser. 

 
Bauer Saft 
Die Firma Bauer Fruchtsaft GmbH ist ebenfalls in Bad Liebenwerda zuhause und produziert dort 
seit 1992 die leckeren Säfte, die wir auf unserer Karte anbieten. 

 
Braumanufaktur Forsthaus Templin 
Seit 2003 braut die Braumanufaktur Potsdam Bier nach alter handwerklicher Brautradition und 
verwendet ausschließlich Rohstoffe aus biologisch kontrolliertem Anbau. 
 
Buschmann & Winkelmann 
Das stetig wachsende Unternehmen aus Klaistow steht für regionalen Spargel, saftige 
Heidelbeeren und Freilandgänse aus eigener Aufzucht. Darüber hinaus ist der Spargel- und 
Erlebnishof aufgrund seiner diversen Veranstaltungen, einem Kletterpark und einem großen 
Erlebnisspielplatz immer ein Besuch wert. 
 
Glina Destillerie 
„Der erste Siedler“, der Bauer der mit der Sense das Korn mäht ist seit dem Bestehen der 
Destillerie das Symbol für einen guten handgemachten Whisky. Willkommen in einer der 
modernsten Destillen Europas. Michael Schultz, der Master Distiller nimmt Sie mit in seine Welt. 
 
Imkereibetrieb Holger & Jan Ole Deichsel 
Die Imkerei liegt im benachbarten Phöben und ist eingebettet zwischen dem Kemnitzer Wald und 
einer Bio-Obstplantage. Nicht nur der ausgezeichnete Standort, sondern auch das Fachwissen 
und die moderne Technik der Imker gewähren eine gleichbleibend hohe Qualität.   

 
Käserei Hennig 
In dem Werderaner Ortsteil Töplitz bewirtschaftet die Familie Hennig einen Vierseitenhof. Die 
Milch der Kühe wird in Handarbeit ohne den Einsatz von Konservierungs- und Zusatzstoffen zu 
Käse, Quark und Jogurt verarbeitet. 
 
Weinbau Dr. Lindicke 
Familie Dr. Lindicke führt bereits seit 1996 ihr Weingut, welches die nördlichste Einzellage für 
den Anbau von Qualitätswein innehat, als Familienbetrieb. Ihre Weine wurden mehrfach 
ausgezeichnet. 

 

 

 


