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MENUS DE EVENTOS

ONAIT ONA 2
Plaza del Hospital Civil, 7, Av. de Carlos Haya, 75,
29009 Malaga 29010 Malaga
952 30 55 96 952 61 22 42



Si estd buscando un lugar donde realizar una Celebracién
o Reunién ha elegido acertadamente. Consulte a
continuacion algunas de nuestras propuestas o si lo
prefiere, pidanos presupuesto para un menu
personalizado sin compromiso.

Restaurante ONA pone a su disposicién dos Salones
Privados con capacidad maxima de 60 comensales cada
uno, para grupos grandes o pequernos donde celebrar
cualquier tipo de evento, desde reuniones familiares,
celebraciones, eventos de empresa,...

BAUTIZOS, COMUNIONES, ...

Hay experiencias que se disfrutan una vez en la vida y
quieres que todo salga a la perfecciéon. Para esos
momentos, Restaurante ONA pone a su disposicién, un

. amplio equipo humano profesional que estara a su

disposicién para conseguir el éxito de su celebracién.

EVENTOS DE EMPRESA

Una empresa no sélo se reune para trabajar, también hay
momentos en los que celebrar cosas importantes.
Momentos reservados para los que se han esforzado en
conseguir un objetivo, para disfrutar con sus clientes o
companeros En Restaurante ONA proponemos unos
menus a precios y calidad insuperables.

AGENCIAS DE VIAJES Y MAYORISTAS TURISTICOS
Ofrecemos unos buenos menus a precios sin
competencia. Nuestros menus estan basados en la

. cocina mediterranea o andaluza, por lo que todos los
. turistas suelen salir muy contentos por la variedad y

calidad de la comida.

Ponemos a su disposicion un salén privado
independiente con capacidad para 60 comensales, apto
para grupos turisticos grandes o pequefios.

A tan solo 10 minutos andando o 5 minutos en autobuis
del Centro Histérico.

Péngase en contacto con nosotros para otros mendus.

Garantizamos Su Satisfaccion

Les mostramos estos Menus de Ejemplo, pero se puede
disefar cualquier menl para ajustarse a sus gustos o
necesidades, sin compromiso alguno.

PRECIOS INDICADOS POR PERSONA. IVA INCLUIDO
*** CONSULTE CONDICIONES GENERALES PARA LA RESERVA



Salén ONA 2 - Carlos Haya
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MENU CENACHERO

Solo disponible de Almuerzo

PRIMEROS

(elegir uno para realizar en el evento)

- Porra Antequerana

- Ajo Blanco con Fruta

- Cocido Malaguerno de Berzas

- Garbanzos a la Marinera

- Sopa de Mariscos

- Espaguetis a la Carbonara / Bolofiesa

- Paella Mixta de Pollo y Marisco

- Ensalada Malaguena de Bacalao y Naranja
- Ensalada Mixta

POSTRES CASEROS (elegir uno)

Arroz con Leche
Flan de Huevo
Natillas con Galleta
Cafe
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desde18,00€ w

SEGUNDOS

(elegir uno para realizar en el evento)

- Pollo Asado en Salsa

- Magro al Jerez

- Merluza al Cava

- Salmon Gratinado

- Atun a la Plancha con Pisto

- Albondigas en Salsa de Almendras
- Brocheta de Pollo

INCLUYE DOS BEBIDAS POR PERSONA

**Domingos y Festivos 19,50€



MENU MIRADOR 32,50 €

PARA COMPARTIR CADA CUATRO PERSONAS -

Los entrantes son para compartir cada 4 comensales y se componen de 3
platos. Debe elegir 1 plato de cada grupo para su evento.

ENTRANTES

Ensalada de Queso de Cabra con Vinagreta de Miel y Mostaza
Ensalada Oscar con Carne de Costillar Barbacoa y Salsa Yogur
Ensalada de Fruta con Aguacate y Salsa Rosa

Croquetas de Pollo
Berenjenas con Miel de Caha de la Axarquia
Fritura de la Huerta con Langostinos

Boquerones en Vinagre
Surtidos de Quesos
Embutidos del Monte

PLATOS PRINCIPALES (a elegir 2) Posibilidad de Elegir alguna elaboracidon extra:
Carrillada Ibérica al Pedro Ximénez Medallones Solomillo de cerdo a la Pimienta (+3€)
Secreto Asado con Salsa de Champifiones Arroz Bomba con Sepia y Langostinos. (+3€)
Filete de Bacalao en Salsa a la Vizcaina Timbal de Rabo de Toro Estofado (+6€)

Atun Encebollado al Vino Dulce Dorada en Salsa de Puerros al Cava (400 g) (+7€)

Paletilla de Cordero Lechal con D.O. (500gr)(+10€)

** 72 HORAS ANTES DEL EVENTO, DEBE ESPECIFICARNOS SU ELECCION

POSTRES CASEROS (Seleccione uno de ellos)
Tiramisu, Panacotta de Arandanos, Mousse de Chocolate, Flan de Huevo, Arroz con Leche.

Brownie de Chocolate con Helado de Vainilla (+2€)
Torrija de Azucar con Helado de Turrén  (+2€)
Surtidos de mini pasteleria con Café (+4€)

Tarta de Celebracion (150gr) (+3€)

Copa de espumuso de Moscatel (+1,50€)
Sorbete de Mojito (3€)




MENU TERRAZA 38€

PARA COMPARTIR CADA CUATRO PERSONAS -

Los entrantes son para compartir cada 4 comensales y se componen de 3 platos.
Debe elegir 1 plato de cada grupo para su evento.

Ensalada César con Pollo
Ensalada Mediterranea
Ensalada Santa Madnica con crujiente de Pollo y Salsa Rosa

Pulpo a la Parrilla
Gambas Blancas Cocidas
Tartar de Salmon

Tabla de Ibéricos
Jamon Ibérico de Recebo
Delicias de Foie

PLATOS PRINCIPALES ( elegir 2)
** 72 HORAS ANTES DEL EVENTO, DEBE ESPECIFICARNOS SU ELECCION

Solomillo de Cerdo con Salsa
Ragout de Ternera
Suprema de Bacalao en Salsa de Azahar
Suprema de Salmén a la Crema

POSTRES CASEROS (Seleccione uno de ellos)

Brownie de Chocolate con Helado de Vainilla o Tarta de Queso con Arandanos
Si algunos de sus invitados no desea el postre se lo cambiamos por :
Macedonia de Frutas, Copa de Helado o Café

Surtidos de mini pasteleria con Café (+4€)
Tarta de Celebracion (150gr) (+3€)
Copa de espumuso de Moscatel (+1,50€)
Sorbete de Mojito (+3€)

www.RestauranteBarOna.com
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COCTAIL

A ELEGIR UNO DE CADA GRUPO

CHUPITOS

Ajoblanco con Manzana Verde
Porra Antequerana

Semifrio de Melén con Jamodn
Gazpacho Andaluz

CHACINA

Tabla de Embutidos Ibéricos (Jamodn de
Cebo, Lomo, Salchichdn, Chorizo)

Tabla de Quesos (Oveja, Cabra y vaca)

MINI HAMBURGUESAS

De buey con mozzarela y cebolla
caramelizada

De ternera con cebolla caramelizada De
pollo con mahonesa de curry

TOSTAS
De Porra antequerana con Jaman
De Secreto con queso de cabra

De Bacalao gratinado al pilpil con romescu

De Bacalao confitado a la vizcaina
De Carrillada ibérica

Arroz de sepia en su tinta

TORTILLAS

Taco de tortilla espafiola
Taco de tortilla de verduras
Taco de tortilla de chistorra

MINI BROCHETAS

De pollo con salsa satay
De pinchitos de pollo

De langostinos con pifa
De langostinos con bacon

ARROCES

Arroz meloso campero
Arroz de sepia en su tintay
langostinos

Fideos tostados con ali oli del

piquillo

Fideua marinera
Cous cous
Migas

POSTRE

33€

ENSALADAS

Coctel de Mariscos en salsa
rosa

Ensaladilla rusa

Pipirrana de mariscos

CROQUETAS

De Jamon ibérico

De Pollo

De Rabo de Toro
Surtido de croquetas

CARTUCHITOS

De boquerones

De chanquetes (pez plata)
De cazén en adobo

De calamaritos

De chanquete de monte
(verduras)

BROWNIE CON SALSA DE VAINILLA

De Lomo en manteca con tomate y pimientos

*La eleccion de aperitivos adicionales incrementara el precio del menu basico.
Minimo de comensales 20.



MENU BRUNCH (Horario de 11:00 a 13:00) -—————— 18€

SALADOS:

PARA COMPARTIR CADA CUATRO PERSONAS -

-Huevos Revueltos con salchichas y bacon

-Tacos de tortillas de patatas

-Tosta de pipirrana de tomate con virutas de jamodn ibérico
-Tabla surtida de quesos con nueces

DULCES:
-Brochetas de Frutas de temporada
-Surtido de postres caseros

BEBIDAS

-Agua Mineral y zumo de naranja
-Café, chocolates o infusion
-Cervezas, vinos seleccion o refrescos

MENU INFANTIL 12:90€

Entrantes Individual
Jamodn de bodega, Queso semicurado, Croquetas de pollo

Principal a elegir antes del evento

-Pechuga de pollo empanada o plancha con patatas y pasta con tomate
-Hamburguesa de ternera con patatas y pasta con tomate

Postre
A elegir entre nuestros postres caseros o helado

Bebidas (una)
Refrescos o Agua

'4 Pollo plancha con verduras
') -

Surtido de Croquetas

www.RestauranteBarONA.com
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Ensalada con queso de Cabra - l‘ Ensaladilla Rusa

MENU GRADUACION 24,50€

PARA COMPARTIR CADA CUATRO PERSONAS
Ensaladilla Rusa
Chanquetes de la huerta (verdura)
Langostinos a la malaguena

Plato Principal a elegir antes del evento
Fideos Tostados con Sepia y Langostinos
Pollo Especiado con Cous-Cous de verduras
Salmon al Cava con Patatas a lo Pobre

POSTRES CASEROS
(elegir uno para realizar en el evento)
Pudin de Bizcocho, Panacotta de chocolate, Natilla con Galleta o Flan de Huevo
Para los que no quieran postre podran elegir macedonia de frutas o café.

** 2 BEBIDAS POR PERSONA INCLUIDAS EN EL PRECIO

MENU DESAYUNO / MERIENDA 8€

CADA 4 PERSONAS Opcion adicional con suplemento en el precio
BOTELLA DE AGUA MINERAL por persona: _

POR PERSONA: - Mini Donuts / Berlinas y Zumo de

UNA BEBIDA Naranja+1,50€

Café, Chocolate o Infusion - Porcion de tarta (150 grs aproximado) +3 €
COMIDA

2 Churros

Pitufo de Jamodn Ibérico o Queso Viejo

*La eleccion de aperitivos adicionales incrementara el precio del menu basico.
Minimo de comensales 15.

www.RestauranteBarOna.com




CONDICIONES GENERALES

El minimo de comensales para los eventos seran de 15 personas, excepto en el Menil Coctel que sera
de 20 pax.

Todas las Bebidas incluidas en los menus: Refrescos, Cervezas, Vino Blanco de Rueda, Rioja Crianza,
Ribera del Duero. Posibilidad de Cambiar las elecciones de los vinos con un sobrecoste de 4€ en
concepto de descorche (consulte nuestra carta de vinos). Se serviran Bebidas desde el inicio de la
comida hasta el servicio de postre.

Excepto el menu Cenachero que incluye UNA bebida por persona y botella de agua cada cuatro
personas y el ment Graduacion que incluye DOS bebidas por persona.

-20% para reservar la fecha.
- El resto al finalizar la celebracién.
- El anticipo no sera reembolsado en caso de anulacidon del servicio por causas ajenas a la empresa.

-10% parareservar la fecha

-40% 7 dias antes del evento habra que confirmar las elecciones de los platos a elegir.

-50% El dia del evento.

El pago se efectuara directamente a través de una entidad bancaria o por transferencia bancaria, en
ambos casos entregando justificante de pago.

-El anticipo no sera reembolsado en caso de anulacion del servicio por causas ajenas a la empresa.

-7 Dias antes del evento debera de confirmar el nimero de comensales y teniendo de plazo maximo
para realizar algiin cambio hasta 72 horas antes del evento. Una vez confirmado el numero de
comensales, no se descontaran como bajas o anulaciones posteriores a esa fecha, ni los comensales
que no asistan al evento.

-7 Dias antes del evento debe de tener seleccionado el menu a elaborar y 72 horas antes del evento
debe de especificar con exactitud la eleccion de cada comensal. En el caso de elecciones extras del
menu, éstas deben de ser elegidas 7 dias antes, teniendo que abonar el coste de la materia prima
seleccionada en caso de anulaciéon del servicio por causas ajenas a la empresa.

-La hora de llegada al local debe ser aceptada y respetada por sus invitados o comensales. Sintiéndolo
mucho no se permitira el acceso al evento antes de la hora pactada. Dependiendo del tipo de evento
hay posibilidad de adaptarnos para establecer unas pautas en las llegada de sus invitados ofreciéndole
una copa de bienvenida la cual sera repercutida en el precio.

-Con respecto al horario de inicio para el coctel o copa de bienvenida, dispondremos de un margen de
cortesia de 30 minutos de retraso para la llegada de los invitados a partir de la hora estipulada por parte
del cliente. A partir de esta media hora de tiempo, se debera abonar el coste que se haya derivado de
personal.

-Disfrutar de nuestros salones en exclusiva tiene un precio minimo pactado para gastar en el evento



SERVICIOS ADICIONALES

Jamon ibérico de cebo y cortador profesional 350€
Jamon ibérico de bellota y cortador profesional 450€
Cervezas de importacion en coctel de bienvenida 3€/pax.
Candy bar con 8 variedades A Consultar
Buffet de postres 10€/pax.
Sushi corner (3 und. Por persona) 9€/pax.
Galletas decoradas, bautizos, comuniones, temas varios 3,5€ unidad
(pedido minimo 15 pers.)

Recena: mini pulguitas variadas y caldo de jabugo 10 €/pax

BEBIDAS POR CONSUMO / BOTELLAS EN BARRA LIBRE

Precio de venta por unidades con 1 hora limite para consumo
Nacionales 5,50€

Importacion 6,50€

Resto de bebidas consultar precios tarifas

Precio de venta por botellas con 2 horas limites para consumo
Botella con refrescos 60€, botella Premium 75€

A partir de la 3° hora se incrementa el precio 200€ la hora

HORA DE FINALIZACION DEL EVENTO

Terminado el servicio de los postres se le dara 45 minutos de cortesia .Pasado ese tiempo
debera de abandonar el local.

-Para ampliar el tiempo de sobremesa debera de consultar disponibilidad
OBSERVACIONES

Se prohibe el uso de fuegos artificiales, bengalas y cualquier tipo de objeto de decoracién
que conlleve el uso de fuego y pueda ser dafino para la seguridad y salud de los asistentes
y trabajadores asi como del propio local.



Les mostramos estos Menus de Ejemplo, pero se puede disenar cualquier menu
para ajustarse a sus gustos o necesidades, sin compromiso alguno.

PROVEEDORES EXTERNOS:

En caso de contratar otros proveedores ajenos a la empresa, es imprescindible
informarnos con antelacion.

LEY ANTI-TABACO

El cliente sera responsable econdmicamente del incumplimiento de la ley 4272010
de 20/12/2010 (Anti-Tabaco) , aconsejandose lo hago saber a sus invitados,
pudiendo fumar en todos los espacios al aire libre. “A efectos de esta ley, en el
ambito de la hosteleria, se entiende por espacio al aire libre todo espacio no
cubierto o todo espacio que estando cubierto esta rodeado lateralmente por un
maximo de dos paredes, muros o paravientos.

MENU DEL DIA

La reserva de mesa de mds de 12 comensales para la consumicion de nuestros
menus del dia se aceptara solamente cuando conlleve una reduccion en la eleccidn
del 60% de los primeros platos y solo 2 opciones en los sequndos platos. Esta
reduccion la realizamos por la necesidad de establecer unos minimos de calidad y
servicio que pueda repercutir en el resto del local. Este tipo de reserva podra ser
anulada 72 horas antes en el supuesto que la empresa tenga la necesidad de
realizar otros eventos.

-El minimo de personas para poder disponer del menu Cenachero es de 15
comensales, aplicandole todas las normas que ello conlleva.

MUSICA

Disponemos en nuestros reservados de:
Hilo musical

Wifi

Pantallas





